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Ernte 2025

Dunkles, stark farbendes, rotbraunes Rostmalz aus
Qualitatsweizen.

Aroma: rostaromatisch; Kaffee-, dunkle Schokoladen-
und Brotnoten.

Enzymaktivitat: keine
Einsatz: Backwaren und andere Lebensmittel

Erfolg:
+ Féarbung
+ Aromatisierung

« Erzielung eines kernigen Brotcharakters

Empfohlene Zugabe: Lebensmittelindustrie nach Bedarf

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Farbe: dunkel-rotbraun
900 - 1200 EBC

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.
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Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 4 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 900 1200 EBC
Farbe (Lovibond) 339,8 4529 Lovibond
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