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Ernte 2024

WEYERMANN® PREMIUM PILSNER MALZ EXTRA HELL

LW

-—

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch die Auswahl geeigneter Rohstoffe und spe-
zieller Malzungstechnologien werden besonders helle
Wirze- und Kochfarben erreicht.

Sensorik: malzig-stB mit leichten Honignoten

Basismalz fiir helle und dunkle Bierstyle,
typgebend fiir:

- Pale Lagers wie American (Light) Lager, International
Pale Lager, Czech Pale Lager, Kélsch Style, German
Leichtbier, Helles, Japanische Lagerbiere, Mexikani-
sche Lagerbiere, Bayerisches Helles

« Pilsner wie German Pilsener, American Pilsener und
International Pilsener

- Pale Ale wie American Cream Ale, British Golden Ale,
Blonde Ale, Trappist Single

- Strong Ale wie Belgian Golden Strong Ale, Belgian
Tripel

+ Wheat Beers wie Berliner Weisse, Leichtes Weizen,
Kristal Weizen, Lambic, Gueuze, Fruit Lambic, Witbier,
Gose, Lichtenhainer, Piwo Grodziskie

Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 2,0 - 3,5 EBC

' -

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

PILSNER MALZE
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WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® Premium Pilsner Malz extra hell

Kaf fee
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Helles Réstaromen =
Karamell @m ‘ kruste
Y,
Toffee
4
Malzig
Marmelude
Gebick

Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5) %
Extrakt (wasserfrei) 80,5 %
Farbe (EBC) 2 BY5) EBC
Farbe (Lovibond) 1,2 1,8 Lovibond
Kochfarbe (EBC) 3,8 4,5 EBC
Kochfarbe (Lovibond) 1,9 2.1 Lovibond
Protein (TS) 9 11,5 %
ELG® (Kolbach) 37,5 40 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,55 mPas
Friabilimeterwert 80 %
Ganzglasigkeit 2,5 %

www.weyermann.de
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Bietet die perfekte Grundlage fir alle Bierstile,
besonders fur untergérige Biersorten.

Sensorik: malzig-siB mit leichten Honignoten

Basismalz fiir helle und dunkle Bierstyle,
typgebend fiir:

- Pale Lagers wie American (Light) Lager,
International Pale Lager, Munich Helles, Festbier,
German Leichtbier, Kellerbier (Pale Kellerbier),
India Pale Lager

i
o
L
D)
<
oC
m
<
N
-
<
b3
-
<
N
T
=
@
®
y 4
y A
<
D3
o
o
>
<
s

+ Pilsner wie German Pils, American Pilsener
+ Strong Lager wie Imperial Pilsner

+ Bock wie Helles Bock, Helles Doppelbock
+ Pale Ale wie Trappist Single, Summer Ale

+ IPA wie American IPA, Juicy IPA, Hazy IPA,
NEIPA, Double IPA

- Strong Ale wie Belgian Golden Strong Ale,
Belgian Tripel

+ Wheat beer wie Weissbier, Hefeweizen,
Leichtes Weizen, Kristall Weizen, Dunkel Weizen,
Weizenbock, Berliner Weisse, Lambic, Gueuze,
Fruit Lambic, Witbier, Gose, Lichtenhainer,

Piwo Grodziskie, American Wheat

+ Sour Ale wie Oud Bruin
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 2,5 - 4,5 EBC
| -
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
6ffnet eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

Ernte 2024
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WEYERMANN® PILSNER MALZ

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

PILSNER MALZE

WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® Pilsner Malz

Dunkles

Karamell

Helles Riistaramen
Karamell
Toffee
Malzig
Murmelude
Gebick

Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5 %
Extrakt (wasserfrei) 80,5 %
Farbe (EBC) 2,5 45 EBC
Farbe (Lovibond) 1,4 2.1 Lovibond
Kochfarbe (EBC) 4 515) EBC
Kochfarbe (Lovibond) 2 2,5 Lovibond
Protein (TS) 9 12 %
ELG* (Kolbach) 36 42,5 %
Verzuckerungszeit 15 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,58 mPas
Friabilimeterwert 84 %
Ganzglasigkeit 2,5 %

www.weyermann.de
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SPEZIALBRAUMALZE

WEYEDMANN® PALE ALE MALZ

-
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ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Produziert hervorragende Ales bzw. obergérige Biere.

Das Malz ist fur ein isothermisches Maischverfahren be-
sonders gut geeignet.

Sensorik: feine Noten von Brot, mit Anklangen von
getrockneten Fruchten und Honig

Spezialbraumalz fiir helle und dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

- Pale Lager wie India Pale Lager

- Pale Ales wie Cream Ale, British Golden Ale,
Australian Sparkling Ale, American and Belgian Pale
Ales, Summer Ale, English Summer Ale, Juicy Pale Ale,
Hazy Pale Ale, Session Pale Ale

- IPAs wie English, American, Belgian, Brown, Rye,
White and Double IPAs sowie Juicy IPA, Hazy IPA
und NEIPA, Session IPA, Black IPA

+ Amber Ales wie Ordinary Bitter, Best Bitter,
Strong Bitter, Extra Special Bitter, Irish Red Ale,

American Red Ale, California Common, Biére de Garde,

English Pale Mild Ale

+ Brown Ales wie Dark Mild, British Brown Ale,
English Dark Mild Ale

» Porter wie English Porter, American Porter,
Brown Porter, Robust Porter, Imperial Porter

- Stout, Stout, Imperial Stout

+ Strong Ales wie Scotch Ale, English Barleywine,
British Strong Ale, American Strong Ale,
Belgian Dark Strong Ale or Quadrupel

+ Historische Biere wie German Roggenbier
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 5,5-7,5 EBC

-

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

" /a

Karamell
Helles Réstaromen
Karamell @ kruste
AD
Toffee
Malzig
Murmelude
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 5 %
Extrakt (wasserfrei) 79 %
Farbe (EBC) 55 7,5 EBC
Farbe (Lovibond) 2,5 8.3 Lovibond
Protein (TS) 9 12 %
ELG® (Kolbach) 37 43 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,69 mPas
Friabilimeterwert 78 %
Ganzglasigkeit 3 %

www.weyermann.de
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WEYEDRMANN® WIENER MALZ

» PN A

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Ideal zum Brauen von ,,goldfarbigen Bieren“ und zur
Férderung der Vollmundigkeit.

Sensorik: malzig-suB, leichte Honig- und Nussnoten

Spezialbraumalz fiir helle und dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

- Pale Lagers wie International Amber Lager,
Czech Amber Lager, Festbier, Kellerbier,
Dortmunder Export, India Pale Lager

- Amber Lager wie Vienna Lager, Scandinavian Red,
Franconian Rotbier, Bamberger Maerzen Rauchbier

- Bock wie Helles Bock, Dunkles Bock, Doppelbock
- Strong Lager wie Imperial Pilsner

+ Wheat beers wie Dunkel Weizen, Weizenbock

- Pale Ale wie Kdlsch Style, Belgian Pale Ale

- IPA wie American IPA, Red IPA

- Amber Ale wie Biére de Garde, Altbier

- Porter wie Baltic Porter

- Stout wie Oyster Stout

- Strong Ale wie American Barleywine, Imperial Red Ale
+ Sour Ale wie Flanders Red Ale

Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 6,0 - 9,0 EBC

- .

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhéltlich.

SPEZIALBRAUMALZE

B i — mdeln
Dunkles "y @ e 1
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Helles Réstaromen =
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aramel @\T'?I\‘ ruste

Toffee

Malzig
Marmelude
Gebick

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 5¥5 %
Extrakt (wasserfrei) 79 %
Farbe (EBC) 6 9 EBC
Farbe (Lovibond) 2,7 3,8 Lovibond
Protein (TS) 9 12,5 %
ELG® (Kolbach) 37 45,5 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,65 mPas
Friabilimeterwert 75 %
Ganzglasigkeit 3,5 %

www.weyermann.de



SPEZIALBRAUMALZE

WEYERMANN® MUNCHNER MALZ TYP 1

ergestellt aus feinster deutscher Qualitatsbraugerste. WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®
Das kréaftige Malzaroma und die Farbe eignen sich

ideal zur Charakterauspréagung malz- und farbbetonter
Bierstile.

Weyermann® Munchner Malz Typ 1

Sensorik: ausgepragtes Malzaroma mit Caramel-,
Honig- und Brotnoten

Spezialbraumalz fiir helle und dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Dunkles

- Pale Lager wie India Pale Lager Karamell
- Amber Lager wie International Amber Lager,
Czech Amber Lager, Bamberger Maerzen Rauchbier o T
- Dark Lager wie Munich Dunkel, Braunbier @
- Bock wie Dunkles Doppelbock Toffee
« Strong Lager wie Imperial Pilsner
Malzi
- Wheat beers wie Dunkel Weizen, Weizenbock, 4
German Roggenbier
- Pale Ale wie Belgian Pale Ale
+ Amber Ale wie Altbier
« IPA wie American IPA, Brown IPA
- Strong Ale wie Imperial Red Ale
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Enzymaktivitat: mittel
Wassergehalt 4,5 %
Farbe: 12,0 - 18,0 EBC .
Extrakt (wasserfrei) 78 %
Farbe (Lovibond) 5 7,2 Lovibond
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose Protein (TS) 9 12,5 %
Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb ELG® (Kolbach) 37 46 %
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff- v . . 00 ,
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. LSt min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,69 mPas
Friabilimeterwert 75 %
Ganzglasigkeit 3,5 %

Ernte 2024

www.weyermann.de
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WEYERMANN® MUNCHNER MALZ TYP 2

Das kréaftige Malzaroma und die Farbe eignen sich
ideal zur Charakterauspréagung malz- und farbbetonter
Bierstile.

Sensorik: ausgepragtes Malzaroma mit Caramel-,
Honig- und Brotnoten

Spezialbraumalz fiir helle und dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

- Pale Lager wie Festbier
« Amber Lager wie Maerzen, Kellerbier, Smoked beer

- Dark Lager wie Munich Dunkel, Czech Dark Lager,
Schwarzbier

+ Bock wie Dunkles Doppelbock
« IPA wie Black IPA, Imperial IPA
- Amber Ale wie Biere de Garde
- Brown Ale wie British Brown Ale

+ Porter wie Baltic Porter, English Porter,
American Porter, Imperial Porter

+ Stout wie Russian Imperial Stout

+ Sour Ale wie Flanders Red Ale
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: mittel

Farbe: 20,0 - 25,0 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhéltlich.

Do vl T4 N/

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Dunkles '4

Karamell

Helles

Karamell

Toffee

Malzig

Parameter

Wassergehalt
Extrakt (wasserfrei)
Farbe (EBC)

Farbe (Lovibond)
Protein (TS)

ELG® (Kolbach)
Verzuckerungszeit
Viskositat (ber. 8,6%)
Friabilimeterwert

Ganzglasigkeit

SPEZIALBRAUMALZE

Réstaromen

A
(I

Minimalwert Maximalwert Einheit
4 %
78 %
20 25) EBC
8 9,9 Lovibond
9 12,5 %
38 47 %
20 min
1,69 m Pas
75 %
3,5 %

www.weyermann.de



RAUCHMALZE

ergestellt aus feinstem deutschem Qualitatsweizen.
Der Eichenholzrauch verleiht diesem Malz sein einzig-
artig elegantes Aroma.

Sensorik: feinste Zigarren Raucharomen, leichte Toffee-
und Biskuitnoten

Rauchmailz fiir helle und dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

- Wheat beers wie Weissbier, Dunkel Weizen, Weizen-
bock, Gueuze, Fruit Lambic, Bamberg Weiss Rauchbier,
Lichtenhainer, Piwo Grodziskie

Dunkles

Karamell

+ Strong Ale wie Wheatwine Helles

Karamell kruste
- Specialty beers wie Classic Style Smoked beer and
Specialty Smoked Beer

Empfohlene Zugabe: bis 80%

Toffee

Enzymaktivitat: hoch  Malzig

Farbe: 4,0 - 6,0 EBC

Murmelude

Y X
B

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff- Parameter
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Minimalwert Maximalwert Einheit

Wassergehalt 5¥5 %
Extrakt (wasserfrei) 81 %
Farbe (EBC) 4 6 EBC
Farbe (Lovibond) 2 2,7 Lovibond
Protein (TS) 10,5 18,59 %
ELG® (Kolbach) 37,5 47 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositét (ber. 8,6%) 2,2 mPas
pH-Wert B, 6,15

Ernte 2024

www.weyermann.de
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RAUCHMALZE

WEYERMANN® BUCHENRAUCH-GERSTENMALZ

H ergestellt aus feinster deutscher Qualitatsbraugerste
in der Hauptstadt des Rauchbieres Bamberg.

Der kraftige Buchenholzrauch verleiht diesem Malz sein
unverwechselbares Aroma, daher auch die ideale Zutat
zur harmonischen Abrundung lhrer aromaintensiven
Bierstile.

Sensorik: ausgepragtes Raucharoma, malzig-sus,
mit Vanille- und Honignoten

Rauchmailz fiir helle und dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

- Pale Lager with Smoke

- Amber Lager wie Bamberger Rauchbier, Kellerbier,
Bamberger Maerzen Rauchbier

- Bock Rauchbierbock

- Wheat beers wie Weissbier, Dunkel Weizen,
Weizenbock, Bamberg Weiss Rauchbier, Lichtenhainer

- Strong Ale wie Old Ale
« Porter wie Smoked Porter
- Specialty beers wie Sathi, Gotland sdricke

Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich, je nach
gewulnschter Rauchintensitat. Dosage von bereits 5-10%
erhéhen die Aromakomplexitét in Richtung Vanille und
Honig Aromen. Hohe Dosagen erzielen kraftig rauchige
Noten, wie Raucherschinken.

Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 4,0 - 8,0 EBC

.

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
6ffnet eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

7
Dunkles

Karamell

Helles Réstaromen
Karamell kruste

Karamell

Malz-

Toffee y
aromen
Malzig
Murmelude.
Gebdck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5) %
Extrakt (wasserfrei) 77 %
Farbe (EBC) 4 8 EBC
Farbe (Lovibond) 2 315 Lovibond
Protein (TS) 9 13 %
ELG® (Kolbach) 38 45 %
Verzuckerungszeit 30 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,7 mPas
Friabilimeterwert 75 %
Ganzglasigkeit 3 %

www.weyermann.de



SPEZIALMALZE
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WEYERMANN® SAUERMALZ

e e B
Hergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Enthalt natlrliche, aus Bierwilrze gewonnene Milchsaure.

Zur Einstellung des Maische- und somit Wirze-pH.
Tragt zur Optimierung der Maischarbeit bei.

Sensorik: fruchtig-sauer, universell einsetzbar

Spezialmalz fiir helle und dunkle Bierstile zur
pH Optimierung der Maische
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- Sauerbiere

Dunkles
Empfohlene Zugabe: Karamell
1% Sauermalz reduziert den Maische-pH um ca. 0,1
Maximale Zugabe 5% KHe.Iles"
Maximale Zugabe in sauren Spezialbiersorten,
z.B. Sauerbier bis zu 10%

Toffee

Enzymaktivitat: erhdht die Enzymaktivitat durch
optimalen Maische-pH

Malzig

Farbe: 1,5-5,0 EBC

' _ )

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 8 %

Diese Malzsorte ist auf Anfrage Farbe (EBC) 1.5 5 EBC

in Bioqualitat erhéltlich. Farbe (Lovibond) 0.9 23 Lovibond
pH-Wert 8185 3,7

Ernte 2024

www.weyermann.de
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Hergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Durch unser spezielles Herstellungsverfahren dient das
Melanoidinmalz zur Intensivierung und Stabilitat des
Geschmackes im Bier. Die Bierfarbe wird abgerundet
und bekommt einen dunkelroten Glanz.

Sensorik: ausgepragte Honig- und Biskuitnoten

Spezialmalz fiir rétliche und dunkle Bierstile:
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- Amber Lager wie International Amber Lager,
Maerzen, Bamberger Rauchbier, Vienna Lager,
Kellerbier, Franconian Rotbier, Scandinavian Red Lager

- Dark Lager wie International Dark Lager, Munich
Dunkel

+ Bock wie Dunkles Bock, Doppelbock
- Pale Ale wie Session Pale Ale
+ IPA wie Red IPA, Session IPA

- Amber Ale wie Scottish Light, Irish Red Ale, Belgian
Dubbel, Altbier

« Porter wie English Porter

+ Strong Ale wie English Barleywine , American Strong
Ale, American Barleywine, Wheatwine, Imperial Red Ale

+ Sour Ale wie Flanders Red Ale)
Empfohlene Zugabe: bis 20%
Enzymaktivitat: gering

Farbe: 60,0 - 80,0 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

Ernte 2024

WEYERMANN® MELANOIDINMALZ

SPEZIALMALZE

Dunkles

Karamell

Helles Réstaromen
Karamell kruste
Toffee
Malzig
Murmelude

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 4,5 %
Extrakt (wasserfrei) 75 %
Farbe (EBC) 60 80 EBC
Farbe (Lovibond) 23,1 30,6 Lovibond

www.weyermann.de
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ergestellt aus feinstem deutschem Qualitatsweizen.
Bietet die perfekte Grundlage fur helle Weizenbiere
und weitere obergérige Bierspezialitaten.

Sensorik: Brot-, Nuss-, Biskuit-, Toffee- und leichte
Caramelnoten

Spezialmalz fiir obergérige Bierstile, typgebend fiir:

+ Wheat beers wie American Wheat Beer, Leichtes
Weizen, Weissbier, Hefeweizen, Kristallweizen, Bern-
steinfarbenes Weizen, Dunkel Weizen, Weizenbock,
American Wheatwine, Berliner Weisse, Lambic and
Fruitlambic, Gueuze, Witbier, Gose, Lichtenhainer, Sathi

- Pale Ale wie Koelsch Style, Blonde Ale, Summer Ale,
German Roggenbier, Juicy Pale Ale, Hazy Pale Ale

+ IPA wie White IPA, Juicy IPA, Hazy IPA, NEIPA
+ Strong Ale wie Wheatwine

Empfohlene Zugabe: bis 80%. Bei Zugabe von bis zu
10% erfolgt eine Verbesserung der Vollmundigkeit und
des Schaumes bei Bieren

Enzymaktivitat: hoch
Farbe: 3,0 - 5,0 EBC
v

.

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

WEYEDMANNC@ WEIZENBRAUMALZ HELL 2 Caramelmalz
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WEIZENMALZE

+  e-mail: info@weyermann.de
\ _mvamannmaﬂ com
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Dunkles
Karamell

Helles
Karamell
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebdck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5¥5 %
Extrakt (wasserfrei) 82 %
Farbe (EBC) 8 5 EBC
Farbe (Lovibond) 1,6 2,3 Lovibond
Protein (TS) 10 13 %
ELG® (Kolbach) 37,5 47 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 2,2 mPas

www.weyermann.de



WEIZENMALZE
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WEYEDMANN® WEIZENBRAUMALZ DUNKEL ? >

ergestellt aus feinstem deutschen Qualitatsweizen. WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®
Aromatisch mildes dunkles Weizenbraumalz.

Weyermann® Weizenbraumalz dunkel

Sensorik: Brot-, Nuss-, Geback-, Honig-, Toffee- und
Caramelnoten

Spezialmalz fiir obergérige Bierstile, typgebend fiir:

+ Wheat beers wie bernsteinfarbenes Weizen, Dunkel
Weizen, dunkles Hefeweizen, Weizenbock, American
Wheatwine, Lambic and Fruitlambic, Gueuze, Witbier

i
o
L
D)
<
oC
m
<
N
-
<
b3
-
<
N
T
=
@
®
y 4
y A
<
D3
o
o
>
<
s

Dunkles
+ Strong Ale wie Wheatwine Karamell
Empfohlene Zugabe: bis 50%.
Helles
Enzymaktivitat: mittel Kesne |
Farbe: 15,0 - 20,0 EBC L

¥
i_ Malzig

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Marmelade
Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff- Gebiick

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Horig
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 5 %
Extrakt (wasserfrei) 81 %
Farbe (EBC) 15 20 EBC
Farbe (Lovibond) 6,1 8 Lovibond
Protein (TS) 10,5 14 %
ELG® (Kolbach) 37,5 48 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 2,2 mPas

Ernte 2024

www.weyermann.de




ergestellt aus feinstem deutschem Qualitatsweizen.

Durch unser spezielles Karamellisierungsverfahren
wird eine nahezu vollstdndige Durchdringung des Kornes
erreicht, dies verleiht dem gold-braunen Malz sein
intensives Aroma.

Sensorik: leichte Caramel-, Mandel-, Brot- und Gebéack-
noten

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Caramelmalz fiir obergérige, malzbetonte Bierstile,
typgebend fiir:

+ Wheat beers wie American Wheat beer, Weissbier,
Hefeweizen, Dunkel Weizen, Weizenbock, Witbier, Sat-
hi, Bamberg Weiss Rauchbier

- Brown Ale wie London Brown Ale,
- Strong Ale wie Wheatwine
Empfohlene Zugabe: bis 15%.
Enzymaktivitat: keinel

Farbe: 110 - 140 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARAWHEAT® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

Ernte 2024

WEYEDMANN® CARAWHEAT®

WEIZENMALZE

Dunkles
Karamell

Helles Réstaromen
Karamell
SV
Karamell (A
v

Malz-

Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck
Honig
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 6,5 %
Extrakt (wasserfrei) 68 %
Farbe (EBC) 110 140 EBC
Farbe (Lovibond) 41,9 53,2 Lovibond
www.weyermann.de



WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Ernte 2024

ergestellt aus feinstem deutschen Qualitatsweizen.
Wenngleich schonend gerdstet, wird eine hohe
Farbintensitéat erreicht.

Sensorik: intensive dunkle Schokoladen Noten,
mild-réstaromatisch; Kaffee-, und Brotnoten

Spezialmalz fiir obergérige Bierstile,
speziell typgebend fiir

+ Porter wie Baltic Porter, American Porter, Chocolate
Porter, Imperial Porter

+ Stout wie Irish Extra Stout, Foreign Extra Stout, Impe-
rial Stout, Russian Imperial Stout

+ Belgian Strong Ale wie Quadrupel

+ German Ale wie Altbier

+ IPA wie Black IPA

+ Wheat beer wie Dunkel Weizen, Weizenbock
Empfohlene Zugabe: bis 5%.
Enzymaktivitat: keine

Farbe: 900 - 1200 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

WEIZENMALZE

Dunkles
Karamell

Helles \ \ \
Karamell \ \ : kruste
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebdck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 4 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 900 1200 EBC
Farbe (Lovibond) 339,8 4529 Lovibond

www.weyermann.de
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WEYEDRDMANN® CARAPILS®

ergestellt aus feinster deutscher Qualitatsbraugers-

te. Durch unser spezielles Herstellungsverfahren
zeichnet sich dieses Malz durch einen hohen Anteil an
Dextrinen und hochmolekularen EiweiB3 aus. Daher ist
CARAPILS® ideal zur Verbesserung des Schaumes, der

Schaumhaltbarkeit, sowie zur Hebung der Vollmundigkeit.

Durch die helle Malzfarbe ist CARAPILS® universell ein-
setzbar von hellsten bis zu dunklen Bierstilen.

Sensorik: malzig-sif mit leichten Caramelnoten

Caramelmalz zur Verbesserung der Schaumhaltbarkeit
und Vollmundigkeit aller Bierstile, insbesondere fir:

- Pale Lagers wie American (Light) Lager, International
Pale Lager, Kdlsch / Koelsch, German Leichtbier,
Bavarian Helles, India Pale Lager

- Pilsner wie German Pilsner, Pre-Prohibition Lager,
American Pilsener

- Strong Lager wie Imperial Pilsner

- Pale Ale wie Cream Ale, British Golden Ale,
Summer Ale, English Summer Ale, Australian Sparkling
Ale, Blonde Ale, Session Pale Ale

- IPA wie American IPA, Double IPA, Session IPA
- Strong Ale wie Belgian Golden Strong Ale

+ Wheat beer wie Leichtes Weizen, Gueuze,
Fruit Lambic, Gose, Piwo Grodziskie

- Alcohol-free beer
» Alcohol-reduced beer

Empfohlene Zugabe: 5-10% (flir Spezialrezepturen
z.B. Alkoholfrei, héherer Einsatz bis 40% moglich)

Enzymaktivitat: gering

Farbe: 2,5 -6,5 EBC

| -
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

CARAPILS? ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

CARAMELMALZE

Weyermann® CARAPILS®

Dunkle

Schokolade

Gebrannte

Mandeln

\ Getr.

Dunkles
Karamell Friichte
Helles \
Karamell
Karamell
Toffee ke
aromen
Malzig
‘Marmelade.
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 8 %
Extrakt (wasserfrei) 75 %
Farbe (EBC) 2,5 6,5 EBC
Farbe (Lovibond) 1,4 2,9 Lovibond
www.weyermann.de



CARAMELMALZE

WEYEDRMANN® CARAHELL®

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch unser spezielles Herstellungsverfahren wird
eine nahezu vollstédndige Karamellisierung des Kornes
erreicht. CARAHELL® tragt zur Verbesserung des Schau-
mes, der Schaumhaltbarkeit, sowie zur Hebung der Voll-
mundigkeit von Bieren bei.

Sensorik: malzig-suB; feine Caramelnoten

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Caramelmalz fir vollmundige Bierstile, insbesondere fir:

Dunkles

Karamell

- Pale Lager wie Munich Helles, Pale Kellerbier,
Dortmunder Export, India Pale Lager

- Amber Lager wie International Amber Lager, Helles Réstaromen
Bamberger Maerzen Rauchbier R o
+ Strong Lager wie Imperial Pilsner -
Toffee
- Pale Ale wie Cream Ale, British Golden Ale, Summer
Ale, English Summer Ale, Australian Sparkling Ale,
Blonde Ale, American Pale Ale, Session Pale Ale Rtz

+ IPA wie English, American, Belgian and Double IPA,
Session IPA, black IPA Marmelode

« Amber Ale wie Ordinary Bitter (Golden Ale,

Gebdck
Summer Ale, Golden Bitter), English Pale Mild Ale
o
. Brown Ale wie English Dark Mild Ale -
+ Strong Ale wie Belgian Golden Strong Ale
’ Wh.eat begr wie Weissbier, Hefgweizen, Leichtes Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit

Weizen, Kristallweizen, Bernsteinfarbenes Weizen,

Gueuze, Gose, Bamberg Weiss Rauchbier MRS gEnEl 2 s
Empfohlene Zugabe: 10-15% Extrakt (wasserfrei) 74 %
(fir Spezialrezepturen héherer Einsatz bis 30% maéglich) Farbe (EBC) 20 30 EBC
Enzymaktivitat: keine Farbe (Lovibond) 8 11,8 Lovibond

Farbe: 20,0 - 30,0 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

CARAHELL® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de
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CARAMELMALZE

WEYEDRDMANN® CARABELGE®

QW -

H ergestellt aus feinster européischer Qualitédtsbrau-
gerste. Dieses gold-braune Malz verleint dem Bier
eine besondere Farbe und rundet das Aroma harmonisch
ab.

Sensorik: Noten von Caramel, getrockneten Friichten
und Nissen (Mandeln)

Caramelmalz fiir vollmundige Bierstile, typgebend fir:
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- Pale Ale wie Belgian Pale Ale, Trappist Single
Dunkles

« Golden Ale Karamell
- Amber Ale wie American Red Ale, Biere de Garde
Hell
- Brown Ale wie British Brown Ale s
- Strong Ale wie Belgian Tripel, Belgian Dark Strong Ale
or Quadrupel Toffee
+ Sour Ale wie Flanders Red Ale
Empfohlene Zugabe: bis 30% Malzig
Enzymaktivitéat: keine
Farbe: 30,0 - 35,0 EBC
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose
Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff- Wi
) ; ; assergehalt 9 %
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.
Extrakt (wasserfrei) 74 %
Farbe (EBC) 30 35 EBC
Farbe (Lovibond) 11,8 13,6 Lovibond

CARABELGE?® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024




CARAMELMALZE

WEYEDRDMANN® CARARED®

H ergestellt aus feinster deutscher Qualitatsbrau-
gerste. Durch unser spezielles Herstellungsverfah-
ren bekommt das Malz sein typisches Aroma, das zur
Intensivierung und Stabilitdt des Geschmackes im Bier
dient. Die Bierfarbe wird intensiviert und bekommt einen
orange-roten Glanz. Zur Herstellung eines tiefroten Bieres
empfehlen wir eine Kombination von Carared® mit Mela-
noidinmalz.

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Sensorik: malzig-stB mit Caramel-, Honig- und

Gebécknoten. Dunkles

Karamell

Caramelmalz fur rétliche Bierstile, typgebend fiir:

Helles Réstaromen

+ Amber Lager wie Vienna Lager, Franconian Rotbier Karamell @
- Bock wie Helles Bock S
- Pale Ale wie American Pale Ale s
+ IPA wie Red IPA, Double IPA ;
+ Amber Ale wie Ordinary Bitter, Scottish Light, Irish Red i

Ale, American Red Ale, English Pale Mild Ale
+ Brown Ale wie Dark Mild, London Brown Ale Quneat
+ Strong Ale wie Imperial Red Ale Gebiick
+ Porter wie Baltic Porter Honig
+ Wheat beer wie Weissbier, Bamberg Weiss Rauchbier,

Bernsteinfarbenes Weizen
+ Sour Ale wie Flanders Red Ale Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Empfohlene Zugabe: bis 25% Wassergehalt 8 %
Enzymaktivitat: keine Extrakt (wasserfrei) 74 %
Farbe: 40,0 - 60,0 EBC Farbe (EBC) 40 60 EBC

_ Farbe (Lovibond) 15,5 23,1 Lovibond

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhéltlich.

CARARED® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

<
[a\]
(=]
N
(]
=
[
=
L




CARAMELMALZE

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch unser spezielles Herstellungsverfahren dient
das CARAAMBER® zur Verbesserung der Stabilitat und
Verfeinerung des Geschmackes im Bier. Es intensiviert
die Bierfarbe und verleiht ihr einen dunkelroten Glanz.

Sensorik: Toffee-, Caramel- und Brotnoten

Caramelmalz fur rétliche Bierstile mit komplexen
Aromaprofil, typgebend fir:

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Dunkles .

+ Amber Lager wie International Amber Lager, fr

Franconian Rotbier
- Pale Ale wie Session Pale Ale Hiehes

Karamell
+ IPA wie Red IPA, Session IPA

- Amber Ale wie Best Bitter, Strong Bitter G-
+ Brown Ale wie Dark Mild, British Brown Ale, —
American Brown Ale, London Brown Ale y .

+ Porter wie Baltic Porter

+ Strong Ale wie Scotch Ale, Imperial Red Ale

- Sour Ale wie Flanders Red Ale, Oud Bruin

Empfohlene Zugabe: bis 20%

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 60,0 - 80,0 EBC Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 4,5 %

) Farbe (EBC) 60 80 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Farbe (Lovibond) 23,1 30,6 Lovibond

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARAAMBER? ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024



CARAMELMALZE

WEYEFRMANN® CARAMUNCH®TYP 1

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch unser spezielles Karamellisierungsverfahren
wird eine nahezu vollstdndige Umsetzung im Korn er-
reicht. Dieses Malz sorgt fiir Bierfarben von Bernstein bis
zu dunkel-kupfer und eine Intensivierung des Malzkor-
pers.

Sensorik: ausgepragtes Caramelaroma mit feinen

L
o
L
)
<
o
m
<
N
-
<
2
-
<
N
e
-
&
®
y 4
7
<
>3
=
o
>
<
=

Gebacknoten.

Caramelmalz flr malzbetonte Bierstile, typgebend fiir: Dunkles

+ Amber Lager wie Franconian Rotbier sy

- Dark Lager wie Munich Dunkel, Krﬂ:ﬁ"
International Dark Lager

- Pale Ale wie American Pale Ale Toffee

+ Amber Ale wie Altbier, Scottish Light, Heavy and
Export, California Common, Kentucky Common, Malzig
English Pale Mild Ale

- Brown Ale wie English Dark Mild Ale

- Wheat beer wie bernsteinfarbenes Weizen,
Fruit Lambic, Dunkles Weissbier

Empfohlene Zugabe: bis 10%

Enzymaktivitéat: keine

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Farbe: 80 - 100 EBC
Wassergehalt 8 %
i_ R (Wasserfrei) © &
Farbe (EBC) 80 100 EBC
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose
Farbe (Lovibond) 30,6 38,2 Lovibond

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARAMUNCH?® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW.Weyermann.de

Ernte 2024




CARAMELMALZE

WEYEDRDMANN® CARAMUNCHeTYP 2 | 7

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch unser spezielles Karamellisierungsverfahren
wird eine nahezu vollstdndige Umsetzung im Korn er-
reicht. Dieses Malz sorgt fiir Bierfarben von Bernstein bis

zu dunkel-kupfer und eine Intensivierung des Malzkor-
pers.

Sensorik: ausgepragtes Caramelaroma mit feinen

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Gebéacknoten.
Caramelmalz flr malzbetonte Bierstile, typgebend fiir: Dunkles
Karamell

- Pale Lager wie Festbier
« Amber Lager wie Maerzen, Smoked beer, Kellerbier, Helles" Réstaromen

Bamberger Maerzen Rauchbier it @
+ Dark Lager wie Schwarzbier Y

Toffee

- Bock wie Helles Bock, Dunkles Bock, Eisbock,

Weizenbock

. . . Malzig

+ Amber Ale wie English Pale Mild Ale
+ Brown Ale wie English Dark Mild Ale
+ IPA wie Brown IPA
+ Strong Ale wie British Strong Ale, Imperial Red Ale
- Stout wie Irish Stout, Oatmeal Stout,

Russian Imperial Stout
+ Porter wie Coconut Porter, Chocolate Porter, Brown

Porter, Robust Porter, Smoked Porter, Imperial Porter Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Empfohlene Zugabe: bis 10% Wassergehalt 8 %
Enzymaktivitat: keine Extrakt (wasserfrei) 73 %
Farbe: 110 - 130 EBC Farbe (EBC) 110 130 EBC

_ Farbe (Lovibond) 41,9 49,5 Lovibond

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhéltlich.

CARAMUNCH?® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024



CARAMELMALZE

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch unser spezielles Karamellisierungsverfahren
wird eine nahezu vollstdndige Umsetzung im Korn er-
reicht. Dieses Malz sorgt fiir Bierfarben von Bernstein bis
zu dunkel-kupfer und eine Intensivierung des Malzkor-
pers.

Sensorik: ausgepragtes Caramelaroma mit deutlichen

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Gebéacknoten
Caramelmalz flr malzbetonte Bierstile, typgebend fiir: Dunkles
Karamell

« Amber Ale wie Ordinary Bitter, English Pale Mild Ale,

Extra Special Bitter Uielles Bt

Karamell

- Brown Ale wie Dark Mild, British Brown Ale, o

American Brown Ale B

Toffee

+ Porter wie English Porter, Brown Porter, Robust Porter
« Stout wie Irish Stout, Russian Imperial Stout Malzig
+ Strong Ale wie Old Ale, Scotch Ale, Barley Wine,

Imperial Red Ale
Empfohlene Zugabe: bis 10%
Enzymaktivitat: keine
Farbe: 140 - 160 EBC

_ Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 8 %

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose B (s 73 %
Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb Farbe (EBC) 140 160 EBC
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff- . .
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Farbe (Lovibond) il oL Lovibond

CARAMUNCH?® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024



CARAMELMALZE

B s W
WEYEDMANN® CARAWHEAT®
rl

ergestellt aus feinstem deutschem Qualitatsweizen.

Durch unser spezielles Karamellisierungsverfahren
wird eine nahezu vollstdndige Durchdringung des Kornes
erreicht, dies verleiht dem gold-braunen Malz sein
intensives Aroma.

Sensorik: leichte Caramel-, Mandel-, Brot- und Gebé&ck-
noten

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Caramelmalz fiir obergérige, malzbetonte Bierstile,
typgebend fiir: Dunkles

Karamell

+ Wheat beers wie American Wheat beer, Weissbier,
Hefeweizen, Dunkel Weizen, Weizenbock, Witbier, Sat- Helles
hi, Bamberg Weiss Rauchbier Karamell

Réstaromen

SV
Karamell (A
A2

Malz-

+ Brown Ale wie London Brown Ale,

+ Strong Ale wie Wheatwine s
Empfohlene Zugabe: bis 15%.

Malzig
Enzymaktivitat: keine
Farbe: 110 - 140 EBC Marmelade

_ ng ck
Honig

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff- S L il il | LAl e L S

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Wassergehalt 6.5 %
Extrakt (wasserfrei) 68 %
Farbe (EBC) 110 140 EBC
Farbe (Lovibond) 41,9 53,2 Lovibond

CARAWHEAT® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024
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Ernte 2024
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WEYEDRMANN® CARARYE®

ergestellt aus feinstem deutschem Qualitatsroggen.
Durch die spezielle Karamellisierung wird bei diesem
Malz ein intensives und komplexes Aromaprofil kreiert.

Sensorik: intensives Aroma von Brot, Kaffee, dunkler
Schokolade und getrockneten Friichten. Erzeugung eines
samtig-weichen Mundgefihls.

Caramelmalz fiir malzbetonte, obergérige
Bierspezialitaten, typgebend fiir:

« IPA wie Rye IPA, Juicy IPA, Hazy IPA, NEIPA
+ Roggenbier wie German Roggenbier, Sathi
+ Stout wie Russian Imperial Stout

+ Multigrain / Mehrkorn Biere

« Kwass

Empfohlene Zugabe: bis 15%.

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 150 — 200 EBC

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARARYE? ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

CARAMELMALZE

& brannte
N Mandeln

S

Dunkles
Karamell

Helles Réstaromen .."‘.‘ \ \"a Brot-
Karamell o g kruste
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebdck
Honig
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 6,5 %
Extrakt (wasserfrei) 74 %
Farbe (EBC) 150 200 EBC
Farbe (Lovibond) 57 75,9 Lovibond
www.weyermann.de
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Ernte 2024

WEYELRMANN® CARABOHE

4 4

ergestellt aus feinster b6hmischer Qualitatsbraugers-

te. Durch die Intensivierung des Karamellisierungs-
verfahren wird bei diesem Malz eine Anhebung der Malz-
farbe und der dunklen Caramelnoten erreicht.

Sensorik: Brot-, Caramel- und Toffeenoten

Caramelmalz fiir malz- und farbbetonte Bierstile,
typgebend fiir:

+ Pilsner wie Bohemian Pilsener

« Amber Lager wie Czech Amber Lager
- Dark Lager wie Czech Dark Lager

+ Bock

+ IPA wie Brown IPA

+ Porter wie English Porter

+ Stout wie Foreign Extra Stout

«+ Strong Ale wie Old Ale, American Strong Ale, Barley
Wine

Empfohlene Zugabe: bis 15%.
Enzymaktivitat: keine
Farbe: 170 - 220 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARABOHEMIAN® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

CARAMELMALZE

MIAN®

NG

WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® CARABOHEMIAN®

Durkles
Karamell

Helles Réstaromen
Karamell kruste

{OTAY;
Karamell (004
V)

Malz-

Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 6,5 %

Extrakt (wasserfrei) 73 %

Farbe (EBC) 170 220 EBC

Farbe (Lovibond) 64,5 83,4 Lovibond

www.weyermann.de



CARAMELMALZE

WEYEDRMANN® CARAAROMA®

-

5

ergestellt aus feinster deutscher Qualitétsbraugers-

te. Durch unser spezielles Herstellungsverfahren
bekommt das Malz sein typisches Aroma. Dieses Malz
zeichnet sich durch gréBtmoégliche Aromakomplexitat aus
und dient zur Intensivierung und Stabilitat des Geschma-
ckes. Die Bierfarbe wird abgerundet und bekommt einen
rétlichen Glanz.
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Sensorik: erste Nuancen von Réstaromen, Noten von
gerdsteten Nissen, dunklem Caramel und getrockneten

. Dunkles
Frichten. il

Karamell
Caramelmalz fiir malzbetonte und dunkle Bierstile,
typgebend fiir: Helles Réstaromen

Karamell
SV
Karamell @{'Z\'j

+ Lager wie Dark Lager
Malz-

+ IPA wie Brown IPA Toffee
« Amber Ale wie Scottish Light, Heavy and Export,
American Red Ale, Biére de Garde, Red Ale Malzig

- Brown Ale wie Dark Mild, British Brown Ale, American
Brown Ale, English Dark Mild Ale Marmelade

+ Porter wie English Porter, Brown Porter, Robust Porter,

Coconut Porter, Smoked Porter, American porter, gebick

Imperial Porter Honig
+ Stout wie Oatmeal Stout, American Stout,

Russian Imperial Stout
- Strong Ale wie Old Ale, American Strong Ale, Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit

Barley Wine Wassergehalt 7 %
Empfohlene Zugabe: bis 15%. B (s 74 %
Enzymaktivitét: keine Farbe (EBC) 350 450 EBG
Farbe: 350 - 450 EBC Farbe (Lovibond) 132,4 170,1 Lovibond

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

CARAAROMA?® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024
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Ernte 2024

ergestellt aus feinster zweizeiliger italienischer

mediterraner Gerste, angebaut in der Region um
Eraclea, bei Venedig. Das aromatische Malz bietet die
perfekte Grundlage fur schlanke, aromareiche und
mediterrane Biere. Das Malz zeichnet sich durch gute
Verarbeitbarkeit und Ausbeuten sowie durch exzellente
Schaumwerte aus.

Sensorik: malzig-siB mit leichten Honignoten
Terroirmalz fiir schlanke Bierstile, typgebend fiir:

- Pale Lagers wie Mediterranean Style Lager,
Mediterranean Style Pilsner, Italian Lager,
American Lager

- Pilsner wie Italian Pilsner, German Pilsner,
Pre-Prohibition Lager

- ltalian Styles wie Italian Grape Ale
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 2,5 - 4,5 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

T

WEYERMANN® ERACLEA PILSN

TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

ER

\ Getr.

Dunkles
Karamell Friichte
Helles Réstaromen \
Karamell ‘
Karamell
Toffee :‘;:‘:
Malzig
Marmelade

Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5) %
Extrakt (wasserfrei) 80,5 %
Farbe (EBC) 2,5 4,5 EBC
Farbe (Lovibond) 1,4 2.1 Lovibond
Kochfarbe (EBC) 4 5Y5 EBC
Kochfarbe (Lovibond) 2 2,5 Lovibond
Protein (TS) 9,5 12 %
ELG* (Kolbach) 36 42,5 %
Verzuckerungszeit 15 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,58 mPas
Friabilimeterwert 84 %
Ganzglasigkeit 2,5 %

www.weyermann.de
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Ernte 2024
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H ergestellt aus feinster deutscher zweizeiliger histori-
scher Sommerbraugerste Barke®. Das charakteristi-
sche, seit Jahren beliebte, Malzaroma der Barke® bietet
die perfekte Grundlage zur Herstellung geschmacksinten-
siver heller Lagerbiere. Dadurch wird ein hervorragender
Kdrper und eine ausgeprégte Vollmundigkeit erzielt.

Sensorik: ausgepragte Malzaromen mit leichten
Toffeenoten; angenehmes, weiches Mundgefihl

Heirloommalz fiir malzaromatische Bierstile,
typgebend fiir:

- Pale Lagers wie American (Light) Lager, Munich Helles,
Festbier, German Leichtbier, Dortmunder Export,
Kellerbier (Pale Kellerbier) , India Pale Lager

- Pilsner wie German Pilsener, American Pilsener
- Amber Lager wie Franconian Rotbier
- Strong Lager wie Imperial Pilsner

+ Bock wie Helles Bock, Dunkles Bock,
Helles Doppelbock

- Pale Ale wie British Mild, Belgian Blond Ale,
Trappist Single, Session Pale Ale, English Summer Ale

+ IPA wie Session IPA
- Amber Ale wie Scottish Light, Heavy and Export
- Strong Ale wie British Strong Ale
+ Wheat beer wie Gose
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch
Farbe: 2,5 -4,5 EBC
' - .
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Barke® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

Dunkles

Karamell

Helles
Karamell

Toffee

Parameter

Wassergehalt
Extrakt (wasserfrei)
Farbe (EBC)

Farbe (Lovibond)
Kochfarbe (EBC)
Kochfarbe (Lovibond)
Protein (TS)

ELG® (Kolbach)
Verzuckerungszeit
Viskositat (ber. 8,6%)
Friabilimeterwert

Ganzglasigkeit

Minimalwert

80,5
2,5

1,4

9,5

36

84

Maximalwert Einheit
5] %
%
4,5 EBC
2.1 Lovibond
B EBC
2,5 Lovibond
11,5 %
41,5 %
15 min
1,58 mPas
%
2,5 %
www.weyermann.de

\ Getr.

Friichte
\ Brot-



TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

|
WEYEDRMANN® BARKE® WIENER MALZ
JQ"
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H ergestellt aus feinster deutscher zweizeiliger histori- WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®
sche Sommerbraugerste Barke®. Das charakteristi-

sche, seit Jahren beliebte, Malzaroma der Barke® bietet
die perfekte Grundlage zur Herstellung geschmacksinten-
siver Lagerbiere. Dieses Malz erzielt ,,goldfarbige Biere”
und férdert die Vollmundigkeit.

Weyermann® Barke® Wiener Malz

Sensorik: intensiv malzig-siB, leichte Toffee-, Honig-
und Nussnoten; angehmes, weiches Mundgefiihl

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Heirloommalz fiir malzaromatische Bierstile, il

typgebend fiir: Karamell

- Pale Lagers wie Festbier, Vienna Lager, T i
India Pale Lager Karamell

+ Amber Lager Franconian Rotbier, Bamberger Maerzen N

Rauchbier {hiee

- Strong Lager wie Imperial Pilsner !
Malzig
+ Bock wie Helles Bock, Dunkles Bock, Doppelbock

- Wheat beers wie Dunkel Weizen, Weizenbock
- Pale Ale wie American Pale Ale

- Amber Ale wie Scotts Ale, Heavy and Export,
Biere de Garde, English Pale Mild Ale,
Extra Special Bitter

+ Brown Ale wie English Dark Mild Ale Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
- IPA wie American IPA, Red IPA Wassergehalt 5,5 %
- Porter wie Baltic Porter, Brown Porter, Robust Porter Extrakt (wasserfrei) & %
- Strong Ale wie English Barleywine, Imperial Red Ale FaED (B g i =0
Empfohlene Zugabe: bis 100% méglich Farbe (Lovibond) 27 38 Lovibond
Enzymaktivitat: hoch Protein (TS) 95 15 %
Farbe: 6.0 - 9.0 EBC ELG® (Kolbach) 37 44,5 %
Y Verzuckerungszeit 20 min
Friabilimeterwert 80 %
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose
Ganzglasigkeit 3,5 %

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Barke® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW.Weyermann.de

Ernte 2024
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ergestellt aus feinster zweizeiliger historische Som-

merbraugerste Barke®. Zur Herstellung von aroma-
reichen dunklen Bieren aller Art. Unterstreichung des
typischen Biercharakters durch Aromaverstarkung.

Sensorik: ausgepragtes Malzaroma mit Honig-
und Gebéacknoten

Heirloommalz fiir malzaromatische Bierstile,
typgebend fiir:

- Pale Lager wie India Pale Lager

- Amber Lager wie Kellerbier, Bamberger Maerzen
Rauchbier

- Dark Lager wie Munich Dunkel, Schwarzbier
« Strong Lager wie Imperial Pilsner
» Bock wie Dunkles Doppelbock

- Wheat beers wie Dunkel Weizen, Weizenbock,
German Roggenbier

- Amber Ale wie Altbier, Biere de Garde,
Extra Special Bitter

- Pale Ale wie Session Pale Ale
+ Strong Ale wie Imperial Red Ale

- IPA wie American IPA, Black IPA, Brown IPA,
Session IPA

- Porter wie Baltic Porter, Robust Porter
« Stout wie Russian Imperial Stout
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: mittel

Farbe: 17,0 - 22,0 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Barke® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

WEYERMANN® BARKE® MUNC

L B LS

HNER MALZ

TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

h M

WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® Barke® Miinchner Malz

/!
Dunkles

Karamell

Helles Réstaromen

Karamell @@

Toffee

Malzig
Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 4 %
Extrakt (wasserfrei) 78 %
Farbe (EBC) 17 22 EBC
Farbe (Lovibond) 6,9 8,7 Lovibond
Protein (TS) 9,5 11,5 %
ELG® (Kolbach) 38 45 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,69 mPas
Friabilimeterwert 75 %
Ganzglasigkeit 3,5 %
www.weyermann.de



TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE
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H ergestellt aus feinster zweizeiliger und erster deut- WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®
schen zugelassenen Sommerbraugerste Isaria. Sie

wurde 1924 offiziell fir den kommerziellen Gebrauch
zugelassen und verleiht Bieren einen malzig-stiBen Ge-
schmack und ein weiches Biskuit-artiges Aroma.

Weyermann® ISARIA 1924®

Sensorik: ausgepragtes Malzaroma mit
malzig-stiBem Geschmack und Biskuitnoten

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Heirloommalz fiir traditionelle deutsche Lagerbiere,

typgebend fiir: Dark

Caramel
- Pale Lager wie Zoigl, Franconian Landbier

s Roasted
+ Amber Lager wie Kellerbier, Marzen, Festbier C:::“h;‘ Aromas

- Dark Lager wie Munich Dunkel

- Bock wie Pale Bock, Dark Bock \ictzee

Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich \ M&}:i_,
o | Sweet
Enzymaktivitat: mittel \ A\
\"~. .,\”"7
Farbe: 5,0 - 10,0 EBC \ N

. 4 ‘HOIIQ{
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb

. - : . i Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Wassergehalt 5 %
Extrakt (wasserfrei) 78 %
Farbe (EBC) 7 9 EBC
Farbe (Lovibond) 3,1 3,8 Lovibond
Protein (TS) 11 13 %
ELG® (Kolbach) 31 43 %
Verzuckerungszeit 15 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,58 mPas
Friabilimeterwert 75 %
Ganzglasigkeit 5 %

Weyermann® ISARIA 1924® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024
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TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

b

WEYERMANN® BOHEMIAN (BOHMISCHES) PILSNER MALZ

ergestellt aus feinster béhmischer Qualitatsbraugers-

te (Bojos und Malz) zeichnet sich dieses Pilsner Malz
durch die typisch kernigen Noten seiner Ursprungsbrau-
gersten aus.

Sensorik: kerniges Malzaroma, malzig-sif
Terroirmalz fiir bohmische Bierstile, typgebend fiir:
- Pale Lager wie Czech Pale Lager

+ Pilsner wie Bohemian Pilsener

- Amber Lager wie Czech Amber Lager

- Dark Lager wie Czech Dark Lager

- Bock wie Bohemian Bock

- Pale Ale wie Saison

- Strong Ale wie Wheatwine

- Wheat beer wie Gose

Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 3,0 - 5,0 EBC

©

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

- SR e

WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® Bohemian (Béhmisches) Pilsner Malz

Karamell

Toffee Malz-
Malzig
‘Marmelade
. Gebick
Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5) %
Extrakt (wasserfrei) 80 %
Farbe (EBC) 3 ) EBC
Farbe (Lovibond) 1,6 2,3 Lovibond
Protein (TS) 9 12 %
ELG® (Kolbach) 38 42 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,59 mPas
Friabilimeterwert 82 %
Ganzglasigkeit 2,5 %

www.weyermann.de



ergestellt aus feinster b6hmischer Qualitatsbraugers-
te (Bojos und Malz) nach klassischem Tennenmal-
zungsverfahren in Bohmen hergestellt.
Dieser traditionelle und handwerkliche Prozess verleiht
dem Malz einen besonderen Charakter und eine auBer-
gewohnliche Geschmacksintensitat.

Sensorik: intensives Malzaroma mit Honig- und
Biskuitnoten
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Traditionell hergestelltes Terroirmalz fiir typisch
malzbetonte, b6hmische Bierstile, typgebend fiir:

- Pale Lager wie Czech Pale Lager

+ Pilsner wie Bohemian Pilsener

« Amber Lager wie Czech Amber Lager
- Dark Lager wie Czech Dark Lager

+ Bock wie Bohemian Bock

+ Pale Ale wie Saison

+ Strong Ale wie Wheatwine

+ Wheat beer

- Historical Beer Styles wie historische Gose,
Lichtenhainer, Gruitbier

Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich
Enzymaktivitat: hoch
Farbe: 2,5 -5,0 EBC

' - .
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Ernte 2024
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WEYERMANN® BOHMISCHES TEN

TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

NENMALZ PILSNER ART

WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Dunkles g

Karamell

Helles Réstaromen
Karamell

SO
Karamell @:’@.@;ﬂ)
S

Toffee Malz-
Malzig
Marmelade
Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit
Wassergehalt 5¥5 %
Extrakt (wasserfrei) 79 %
Farbe (EBC) 2,5 5 EBC
Farbe (Lovibond) 1,4 2,3 Lovibond
Kochfarbe (EBC) B8Y5 6,5 EBC
Kochfarbe (Lovibond) 2,1 2,9 Lovibond
Protein (TS) 9 12 %
ELG* (Kolbach) 36 44 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,62 mPas
Friabilimeterwert 80 %
Ganzglasigkeit & %

www.weyermann.de



TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

WEYEDRMANN® DUNKLES BOHMISCHES TENNENMALZ
i \.-. ' .f ! : . .

ergestellt aus feinster béhmischer Qualitatsbraugers-
te (Bojos und Malz) nach klassischem Tennenmal-
zungsverfahren in Bohmen hergestellt.
Dieser traditionelle und handwerkliche Prozess verleiht
dem Malz einen besonderen Charakter und eine auBer-
gewohnliche Geschmacksintensitat.

Sensorik: intensives Malzaroma mit Toffee- und dunklen
Caramelnoten; voller Kérper, ausgepragte MalzsiiBe

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Traditionell hergestelltes Terroirmalz fiir typisch Dunkles

malzbetonte, b6hmische Bierstile, typgebend fiir: sy

- Dark Lager wie Czech Dark Lager ellee e
Karamell

+ Bock wie Bohemian Bock @
+ Historical Beer Styles wie Gruitbier oEfee 1
Empfohlene Zugabe: bis 100% mdglich

Enzymaktivitit: mittel ey

Farbe: 12,0 - 20,0 EBC

- .

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff- Parameter Minimalwert Maximalwert  Einheit

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Wassergehalt 45 %
Extrakt (wasserfrei) 78 %
Farbe (EBC) 12 20 EBC
Farbe (Lovibond) 5 8 Lovibond
Protein (TS) 9 12 %
ELG® (Kolbach) 36,5 45,5 %
Verzuckerungszeit 20 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,69 mPas
Friabilimeterwert 75 %
Ganzglasigkeit 3,5 %

Ernte 2024

www.weyermann.de
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WEYELRMANN® CARABOHE

4 4

ergestellt aus feinster b6hmischer Qualitatsbraugers-

te. Durch die Intensivierung des Karamellisierungs-
verfahren wird bei diesem Malz eine Anhebung der Malz-
farbe und der dunklen Caramelnoten erreicht.

Sensorik: Brot-, Caramel- und Toffeenoten

Caramelmalz fiir malz- und farbbetonte Bierstile,
typgebend fiir:

+ Pilsner wie Bohemian Pilsener

« Amber Lager wie Czech Amber Lager
- Dark Lager wie Czech Dark Lager

+ Bock

+ IPA wie Brown IPA

+ Porter wie English Porter

+ Stout wie Foreign Extra Stout

« Strong Ale wie Old Ale, American Strong Ale,
Barley Wine

Empfohlene Zugabe: bis 15%.
Enzymaktivitat: keine
Farbe: 170 - 220 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

TERROIR- UND HEIRLOOM MALZE

MIAN®

NG

WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® CARABOHEMIAN®

Durkles
Karamell

Helles Réstaromen
Karamell kruste

{OTAY;
Karamell (004
V)

Malz-

Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 6,5 %
Extrakt (wasserfrei) 73 %
Farbe (EBC) 170 220 EBC
Farbe (Lovibond) 64,5 83,4 Lovibond

www.weyermann.de



MALZ BELGISCHEN TYPS

WEYEDRDMANN® CARABELGE®

QW -

H ergestellt aus feinster européischer Qualitédtsbrau-
gerste. Dieses gold-braune Malz verleint dem Bier
eine besondere Farbe und rundet das Aroma harmonisch
ab.

Sensorik: Noten von Caramel, getrockneten Friichten
und Nissen (Mandeln)

Caramelmalz fiir vollmundige Bierstile, typgebend fir:
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- Pale Ale wie Belgian Pale Ale, Trappist Single
Dunkles

- Golden Ale Karamell
- Amber Ale wie American Red Ale, Biére de Garde Fielics
Karamell

+ Brown Ale wie British Brown Ale

- Strong Ale wie Belgian Tripel, Belgian Dark Strong Ale Tottee
or Quadrupel

« Sour Ale wie Flanders Red Ale Malzig
Empfohlene Zugabe: bis 30%
Enzymaktivitét: keine

Farbe: 30,0 - 35,0 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb Wassergehalt 9 %
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff- Extrakt (wasserfrei) 74 %
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.
Farbe (EBC) 30 35 EBC
Farbe (Lovibond) 11,8 13,6 Lovibond

CARABELGE?® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024
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H ergestellt aus feinster européischer Qualitédtsbrau-
gerste. Durch das spezielle Herstellungsverfahren
entsteht ein extra mirbes Braumalz mit einem komplexen
Aromaprofil, das zur Intensivierung und Stabilitat des
Geschmackes im Bier. Die Bierfarbe wird abgerundet und
bekommt einen kupfer-goldenen Glanz.

Sensorik: komplexes Malzaroma mit intensiven Noten
von Biscuit und Honig, Nissen und Schokolade

Spezielles Darrmalz fir besonders vollmundige Bierstile,
typgebend fir:

+ Pale Ale wie Belgian Pale Ale, Belgian Blond Ale,
Saison, Trappist Single

- IPA wie Belgian IPA

- Amber Ale wie Biére de Garde, Belgian Dubbel,
Extra Special Bitter

- Strong Ale wie Belgian Golden Strong Ale,
Belgian Tripel, Belgian Dark Strong Ale or Quadrupel,
Barleywine

- Sour Ale wie Flanders Red Ale, Oud Bruin
Empfohlene Zugabe: bis 50%
Enzymaktivitat: gering

Farbe: 40,0 - 50,0 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

ABBEY MALT® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

Dunkles :
Karamell

Helles

Karamell

Toffee

 Malzig

Parameter

Wassergehalt
Extrakt (wasserfrei)
Farbe (EBC)

Farbe (Lovibond)

MALZ BELGISCHEN TYPS

Réstaromen

o
&)

Minimalwert Maximalwert Einheit
4,5 %
75 %
40 50 EBC
15,5 19,3 Lovibond
www.weyermann.de
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ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Durch unser spezielles Karamelisierungsverfahren wird
eine nahezu vollstédndige Durchdringung des Kornes
erreicht. Dieses dunkelbraune Malz bietet das komplexeste
Aromaspektrum aller Weyermann® Caramelmalze.

Sensorik: Noten von Rosinen, dunklem Caramel,
ausgepragte Aromen von Nissen, Geback und Brot.

Spezialmalz fir dunkle, malzbetonte Bierstile, universell
einsetzbar, insbesondere flir:

« Amber Lager

- Dark Lager

+ Pale Ale wie Saison

+ IPA wie Brown IPA, Black Ale, Black IPA
+ Amber Ale wie Belgian Dubbel

+ Brown Ale wie Dark Mild, British Brown Ale,
London Brown Ale

+ Strong Ale wie British Strong Ale, Old Ale,
English Barleywine, Belgian Dark Strong Ale
or Quadrupel, Imperial Red Ale

« Porter wie English Porter, American Porter,
Brown Porter, Robust Porter, Imperial Porter

- Stout wie Oatmeal Stout, Foreign Extra Stout,
American Stout, Russian Imperial Stout

- Sour Ale wie Flanders Red Ale, Oud Bruin
- Wood & Barrel aged beers
Empfohlene Zugabe: bis 30%

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 280 - 320 EBC

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedffnet
eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

SPECIAL W® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

Dunkles
Karamell

Helles

Karamell

Toffee

 Malzig

Parameter

Wassergehalt
Extrakt (wasserfrei)
Farbe (EBC)

Farbe (Lovibond)

MALZ BELGISCHEN TYPS

Minimalwert Maximalwert Einheit
6,5 %
73 %
280 320 EBC
106 121,1 Lovibond
www.weyermann.de
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ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Wenngleich schonend gerdstet, zeichnet sich die
CARAFA® Malzreihe durch ihre hohe Farbintensitét und
einzigartige Rdstaromatik aus.

Sensorik: fein rostaromatisch; Kaffee-, Kakao- und
dunkle Schokoladennoten

Spezialmalz fiir alle dunklen Bierstile,
speziell typgebend fiir:
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+ Wheat beer wie dunkles Weizen, Weizenbock

+ German Ale wie Altbier

- Brown Ale wie British Brown Ale, American Brown Ale
+ Strong Ale wie British Strong Ale

+ Porter wie Pre-Prohibition Porter

+ Stout wie Sweet Stout, Oatmeal Stout, Tropical Stout

Empfohlene Zugabe: bis 5%

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 800 — 1000 EBC

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARAFA® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

Ernte 2024

WEYEDRMANN® CARAFA® TYP 1

ROSTMALZE

Dunkles
Karamell

Helles Réstaromen \ \ \
Karamell \ \ | kruste
N ! '
WA

a2

Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck
Honig
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 3,8 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 800 1000 EBC
Farbe (Lovibond) 302,1 377,5 Lovibond
www.weyermann.de
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Ernte 2024

T L
B L " =

WEYEDMANN® CARAFA® TYP 2

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Wenngleich schonend gerdstet, zeichnet sich die
CARAFA® Malzreihe durch ihre hohe Farbintensitét und
einzigartige Rdstaromatik aus.

Sensorik: rostaromatisch; Kaffee-, Kakao- und
dunkle Schokoladennoten

Spezialmalz fiir alle dunklen Bierstile,
speziell typgebend fiir:

+ Brown Ale wie English Dark Mild Ale

+ Porter wie English Porter

« Stout wie Irish Stout, Irish Extra Stout, American Stout

Empfohlene Zugabe: bis 5%

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 1050 — 1250 EBC
-

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

CARAFA® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

ROSTMALZE

Dunkles
Karamell

Helles Réstaromen

Karamell .

Karamell @\u‘
Toffee i

Malzig
Marmelade
Gebdck
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 3,8 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 1050 1250 EBC
Farbe (Lovibond) 396,3 471,1 Lovibond
www.weyermann.de



ROSTMALZE

WEYELMANN® CARAFA® TYP 3 |

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.

Wenngleich schonend gerdstet, zeichnet sich die
CARAFA® Malzreihe durch ihre hohe Farbintensitét und
einzigartige Rdstaromatik aus.

Weyermann® CARAFA®

Sensorik: intensiv rostaromatisch; Kaffee-, Kakao- und
dunkle Schokoladennoten

Spezialmalz fiir alle dunklen Bierstile,
speziell typgebend fiir:
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Dunkles

+ Porter wie American Porter karamell

+ Stout wie Irish Extra Stout, Foreign Extra Stout,

Imperial Stout, Russian Imperial Stout Helles Réstaromen
Karamell .
- Altbier Karamell @
Empfohlene Zugabe: bis 5% Toffee i

Enzymaktivitat: keine

Malzig
Farbe: 1300 — 1500 EBC
Gebdck

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 3,8 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 1300 1500 EBC
Farbe (Lovibond) 490,6 566 Lovibond

CARAFA® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024




ROSTMALZE

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Bei unserem speziell entwickelten Herstellungs-
verfahren fiir unsere CARAFA® SPEZIAL Reihe wird ein
GroBteil
der Spelze des Kornes entfernt. Zusammen mit einem
angepassten Réstprogramm flhrt dies zu feinsten Rdst-
aromen bei gleichzeitiger Minimierung der Rdstbittere.

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Sensorik: fein rostaromatisch; Kaffee-, Kakao- und
dunkle Schokoladennoten

Dunkles
Spezialmalz fiir alle dunklen Bierstile, Kariey
speziell typgebend fiir:
Helles Réstaromen
+ Amber Lager wie Vienna Lager, Smoked beer, Karamell

Karamell @\E@
QAD

Bamberger Maerzen Rauchbier
Malz-

- Dark Lager wie International Dark Lager, feiiee
Munich Dunkel
- IPA wie Black IPA, Brown IPA, Black Ale Maklg
« Amber Ale wie Altbier, Best Bitter, Strong Bitter, Cali-
fornia and Kentucky Common Kidemelade
+ Brown Ale wie Dark Mild Gehiick
+ Porter wie Pre-Prohibition Porter, Brown Porter, Honig
Coconut Porter
 Stout wie Sweet, Oatmeal and Tropical Stout
- Strong Ale wie English and American Barleywine, Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Imperial Red Ale Wassergehalt 3,8 %
- Sour Ale wie Oud Bruin Extrakt (wasserfrei) 65 %
» Schwarzbier Farbe (EBC) 800 1000 EBC
Empfohlene Zugabe: bis 5% Farbe (Lovibond) 302,1 377,5 Lovibond

(fir Spezialrezepturen z.B. Irish Stout, Russian Imperial
Stout, héherer Einsatz bis 15% maéglich)

Enzymaktivitat: keine
Farbe: 800 - 1000 EBC
Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARAFA® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de
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Ernte 2024
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WEYEDRMANN® CARAFA® S

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Bei unserem speziell entwickelten Herstellungs-
verfahren fur unsere CARAFA® SPEZIAL Reihe wird ein
GroBteil
der Spelze des Kornes entfernt. Zusammen mit einem
angepassten Réstprogramm flhrt dies zu feinsten Rdst-
aromen bei gleichzeitiger Minimierung der Rdstbittere.

Sensorik: rostaromatisch; Kaffee-, Kakao- und
dunkle Schokoladennoten

Spezialmalz fiir alle dunklen Bierstile,
speziell typgebend fiir:

- Dark Lager wie Czech Dark Lager, Schwarzbier

- Wheat beer wie dunkles Weizen, Weizenbock

+ Bock wie Dunkles Doppelbock, Eisbock

« Amber Ale wie Extra Special Bitter

« IPA wie Black IPA, Black Ale

+ Porter wie Baltic Porter

+ Stout wie Irish Stout, Irish Extra Stout, American Stout
+ Strong Ale wie Belgian Dark Strong Ale or Quadrupel
+ Schwarzbier

+ Malztrunk

Empfohlene Zugabe: bis 5%

Auch zur Farbkorrektur bei hellen Bieren ist eine Zugabe
bis 0,5% empfohlen.

Fir Spezialrezepturen mit intensiver Rdstaromatik, z.B.
Irish Stout, Russian Imperial Stout, hdherer Einsatz bis
15% mdglich.

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 1050- 1250 EBC

-

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARAFA® ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

ROSTMALZE

Dunkles
Karamell

Helles Réstaromen

Karamell
Karamell @\E@

L

Malz-

Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck
Honig
Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 3,8 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 1050 1250 EBC
Farbe (Lovibond) 396,3 471,7 Lovibond
www.weyermann.de



ROSTMALZE

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Bei unserem speziell entwickelten Herstellungs-
verfahren fur unsere CARAFA® SPEZIAL Reihe wird ein
GroBteil
der Spelze des Kornes entfernt. Zusammen mit einem
angepassten Réstprogramm flhrt dies zu feinsten Rdst-
aromen bei gleichzeitiger Minimierung der Rdstbittere.

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Sensorik: intensiv rostaromatisch; Kaffee-, Kakao- und
dunkle Schokoladennoten

Durkles

Spezialmalz fiir alle dunklen Bierstile, Kariey
speziell typgebend fiir:
Helles Réstaromen
- German Dark Lager wie Schwarzbier Karamell ; kruste

Karamell (:,\:?;’;‘E\u
- IPA wie Black IPA, Black Ale P

. . Toffee
- Porter wie American Porter, Robust Porter,
Imperial Porter, Smoked Porter
Malzig
+ Stout wie Irish Extra Stout, Foreign Extra Stout,
Imperial Stout
Marmelade

Empfohlene Zugabe: bis 5%
Enzymaktivitéat: keine

Farbe: 1300- 1500 EBC

_ Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose SR S &

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb Extrakt (wasserfrei) e %

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff- Farbe (EBC) 1300 1500 EBC

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Farbe (Lovibond) 490,6 566 Lovibond

CARAFA® ist ein eingetragenes Warenzeichen

der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW'Weyermann'de

Ernte 2024
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Ernte 2024

ergestellt aus feinstem deutschen Qualitatsweizen.
Wenngleich schonend gerdstet, wird eine hohe
Farbintensitéat erreicht.

Sensorik: intensive dunkle Schokoladen Noten,
mild-réstaromatisch; Kaffee-, und Brotnoten

Spezialmalz fiir obergérige Bierstile,
speziell typgebend fiir

+ Porter wie Baltic Porter, American Porter, Chocolate
Porter, Imperial Porter

+ Stout wie Irish Extra Stout, Foreign Extra Stout, Impe-
rial Stout, Russian Imperial Stout

+ Belgian Strong Ale wie Quadrupel

+ German Ale wie Altbier

+ IPA wie Black IPA

+ Wheat beer wie Dunkel Weizen, Weizenbock
Empfohlene Zugabe: bis 5%.
Enzymaktivitat: keine

Farbe: 900 - 1200 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

ROSTMALZE

Dunkles
Karamell

Helles \ \ \
Karamell \ \ : kruste
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebdck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 4 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 900 1200 EBC
Farbe (Lovibond) 339,8 4529 Lovibond

www.weyermann.de



ROSTMALZE
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ergestellt aus feinstem deutschen Qualitatsroggen.

Unser schonendes Roéstverfahren verleiht diesem
dunkelbraunen Malz eine feine, jedoch ausgepragte
Rdstaromatik.

Sensorik: milde Kaffee-, Schokoladen-, Nuss-,
Nougat- und Brotnoten

Spezialmalz fiir obergérige, dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Dunkles 4

« Multigrain Bier Karamell

+ Roggenbiere wie Black Rye PA

Helles Réstaromen

- Kwass Karamell .

o
+ Historische Biere wie Sathi (&@:J
- Stout wie Russian Imperial Stout fetfee
+ Porter wie Chocolate Porter

. Malzig
Empfohlene Zugabe: bis 5%
(fir Spezialrezepturen héherer Einsatz méglich)
Marmelade

Farbe: 400 - 700 EBC

Gebéck

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb LS ol | il eyl | Al

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff- Wassergehalt 4 %
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 400 700 EBC
Diese Malzsorte ist auf Anfrage Farbe (Lovibond) 151,3 264,4 Lovibond

in Bioqualitat erhaltlich.

Ernte 2024

www.weyermann.de
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ROSTGETREIDE

g

ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Die gerostete Gerste zeichnet sich durch starke Farb-

kraft und intensivste Réstaromatik aus.
Sensorik: typische, intensive Réstgetreide-Kaffeenoten

Gerostete Gerste fiir spezielle, dunkle Bierstile,
typgebend fiir

« Amber Ale wie Scottish Light, Heavy and Export,
Irish Red Ale

« Porter wie American Porter, Baltic Porter,
Robust Porter, Imperial Porter

+ Stout wie Irish Stout, Irish Extra Stout, Sweet Stout,
Tropical Stout, Imperial Stout, Russian Imperial Stout

Empfohlene Zugabe: bis 5%
(fir Spezialrezepturen héherer Einsatz méglich)

Enzymaktivitat: keine

Farbe: 1000 — 1300 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungeoff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Dunkles
Karamell

Helles
Karamell
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 3,8 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 1000 1300 EBC
Farbe (Lovibond) 377,5 490,6 Lovibond

www.weyermann.de



DIASTASEMALZE

www.weyermannmait.com
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ergestellt aus feinster deutscher Qualitédtsbraugerste.
Ein Malz mit hohem Enzympotential zur Verbesserung
der Maischarbeit. Speziell einsetzbar flr Biere mit einem
angestrebten hohen Endvergdrungsgrad oder fiir Biere
mit Rohfrucht- oder hohem Spezialmalz-Anteil zur
Enzymverstarkung.

Sensorik: malzig-siB

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

Einsatz

. . Dunkles
- Pilsner Biere famy
- Lager

) ) Helles
- Spezialbiere Karamell
(z.B. Zugabe zu Rohfrucht-, Mehrkornbier)
Empfohlene Zugabe: bis 50% Toffee
Enzymaktivitat: sehr hoch
Malzig

Farbe: 2,5 - 4,0 EBC

A
_ MWME1M :

Gebick

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose Fori

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb

eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-

net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben. Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 7 %
Extrakt (wasserfrei) 78 %
Farbe (EBC) 2,5 4 EBC
Farbe (Lovibond) 1,4 2 Lovibond
Protein (TS) 9 12,5 %
ELG® (Kolbach) 38 45 %
Verzuckerungszeit 15 min
Viskositat (ber. 8,6%) 1,65 mPas
Friabilimeterwert 78 %
Ganzglasigkeit 3 %
Diastatische Kraft 300 WK
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Hergestellt aus feinstem deutschen Qualitdtsroggen.

Sensorik: typisches Roggenaroma, malzig-siB mit
Brot- und Honignoten. Erzeugung eines samtig-weichen
Mundgeflihls

Roggenmalz fiir obergarige Bierstile, typgebend fiir
- Pale Ale wie Saison, Juicy Pale Ale, Hazy Pale Ale

- IPA wie Rye IPA, Juicy IPA, Hazy IPA, NEIPA

- Rye Beer wie German Roggenbier, Sathi

- Multigrain beer wie Alternative Grain Beer from Spelt
malt and multigrain beers

Empfohlene Zugabe: bis 60%
(bei angepassten, intensiven Maischprogramm)

Enzymaktivitat: hoch

Farbe: 4,0 - 10,0 EBC

- .

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhéltlich.

/. e e

ROGGENMALZE

Dunkles
Karamell

Helles
Karamell kruste
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebdck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 6 %
Extrakt (wasserfrei) 81 %
Farbe (EBC) 4 10 EBC
Farbe (Lovibond) 2 4,2 Lovibond

www.weyermann.de
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Ernte 2024
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ergestellt aus feinstem deutschem Qualitatsroggen.
Durch die spezielle Karamellisierung wird bei diesem
Malz ein intensives und komplexes Aromaprofil kreiert.

Sensorik: intensives Aroma von Brot, Kaffee, dunkler
Schokolade und getrockneten Friichten. Erzeugung eines
samtig-weichen Mundgefihls.

Caramelmalz fiir malzbetonte, obergérige
Bierspezialitaten, typgebend fiir:

« IPA wie Rye IPA, Juicy IPA, Hazy IPA, NEIPA
- Roggenbier wie German Roggenbier, Sathi
+ Stout wie Russian Imperial Stout

+ Multigrain / Mehrkorn Biere

- Kwass

Empfohlene Zugabe: bis 15%.
Enzymaktivitat: keine

Farbe: 150 - 200 EBC

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

CARARYE? ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg.

ROGGENMALZE

& brannte
N Mandeln

N
Dunkles
Karamell

Helles Réstaromen \ \ \
Karamell bW g kruste
Toffee

Malzig
Marmelade
Gebdck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 6,5 %

Extrakt (wasserfrei) 74 %

Farbe (EBC) 150 200 EBC

Farbe (Lovibond) 57 75,9 Lovibond

www.weyermann.de
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Ernte 2024

ergestellt aus feinstem deutschen Qualitatsroggen.

Unser schonendes Roéstverfahren verleiht diesem
dunkelbraunen Malz eine feine, jedoch ausgepragte
Rdstaromatik.

Sensorik: milde Kaffee-, Schokoladen-, Nuss-,
Nougat- und Brotnoten

Spezialmalz fiir obergérige, dunkle Bierstile,
typgebend fiir:

« Multigrain Bier

- Roggenbiere wie Black Rye PA
« Kwass

+ Historische Biere wie Sathi

+ Stout wie Russian Imperial Stout
+ Porter wie Chocolate Porter

Empfohlene Zugabe: bis 5%
(fir Spezialrezepturen héherer Einsatz moglich)

Farbe: 400 - 700 EBC

Verpackung: 5 kg Sack, 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhéltlich.

ROGGENMALZE

Dunkles
Karamell

Helles Rgztaromen
Karamell o~ j
4A,.\
Toffee
Malzig
Marmelade
Gebidck
Honig

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Wassergehalt 4 %
Extrakt (wasserfrei) 65 %
Farbe (EBC) 400 700 EBC
Farbe (Lovibond) 151,3 264,4 Lovibond

www.weyermann.de



DINKELMALZE

WEYEDMANN® DINKELMALZ
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Hergestellt aus feinstem deutschem Qualitétsdinkel. WEYERMANN® MALZ AROMA RAD®

Weyermann® Dinkelmalz
Sensorik: typisch malzig-siiB mit leichten Nussnoten

Dinkelmalz fiir obergéarige Bierstile, typgebend fiir
- Spezialbiere

- Obergérige Biere

WEYERMANN® SDEZIALMALZE | BRAUEREI

+ Dinkelbiere

+ Mehrkornbiere

Empfohlene Zugabe: bis 60%

Enzymaktivitat: hoch ik

Farbe: 3,0 - 7,0 EBC
B

Verpackung: 25 kg Sack, Big Bag, lose

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist ungedff-
net eine Mindesthaltbarkeit von 24 Monaten gegeben.

Diese Malzsorte ist auf Anfrage

i i e o Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
in Bioqualitat erhaltlich.
Wassergehalt 6 %
Extrakt (wasserfrei) 79,5 %
Farbe (EBC) 3 7 EBC
Farbe (Lovibond) 1,6 3,1 Lovibond
Protein (TS) 11 17 %
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MALZEXTRAKTE

WEYERMANN® BAVARIAN PILSNER

eyermann® Bavarian Pilsner ist ein ungehopfter
Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, goldbrauner
Farbe und einem fein-stiBen Malzaroma.

Weyermann® Malzextrakt Bavarian Pilsner wird aus
hochwertigem Weyermann® Pilsner Malz und einem
Anteil Weyermann® CARAPILS® hergestellt.

Dazu wird ein zum Biertyp passendes, traditionelles
Maischverfahren und eine Wirze-Kochung durchgefihrt.
Die so hergestellte authentische Bierwtrze wird vor der
Eindampfung mittels Hochleistungszentrifuge geklart.
Nach der Eindampfung erfolgt eine aseptische HeiB3-
abfillung in GebindegroBen von 4 kg bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammwiirze eingestellt, ent-
spricht der Weyermann® Bavarian Pilsner Malzextrakt
geschmacklich und optisch einem traditionellen

\"/
deutschen Pilsner. : o e
0 ||1000 42-80 ssblikall
Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und mm;&ixﬁﬁfm |

Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:
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- Pale Lagers wie American (Light) Lager,
International Pale Lager, Munich Helles, Festbier,
German Leichtbier, Kellerbier (Pale Kellerbier),
India Pale Lager

 Pilsner wie German Pils, American Pilsener,

Czech Pilsner Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
- Strong Lager wie Imperial Pilsner Extrakt 72 79 GG %/BRIX®
- Bock wie Helles Bock, Helles Doppelbock Spezifisches Gewicht (ME) 1,35 1,4 kg/!
- Pale Ale wie Summer Ale Farbe (ber. auf 13° Plato) 10 20 EBC
« IPA wie American IPA, Juicy IPA, Hazy IPA, Farbe (ber. auf 13° Plato) 42 8 Lovibond

NEIPA, Double IPA
- Strong Ale wie Belgian Golden Strong Ale

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe
zu Flaschengérung sehr gut geeignet.

Zur Stammw(rzekorrektur am Ende der Wirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fur individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
R&stmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammw(rzegehalt kann
mittels Verdiinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt
werden. Weyermann® Malzextrakte sind mit

allen Hopfenprodukten kombinierbar. Die Dauer der
Wirzekochung richtet sich nach den eingesetzten
Hopfenprodukten und der gewlinschten Bitterkeit.

Farbe in 13% Stammwiirze: 10,0 - 20,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
6ffnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

Ernte 2024

www.weyermann.de
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Ernte 2024

MALZEXTRAKTE

WEYERMANN® BAVARIAN HEFEWEIZEN

eyermann® Bavarian Hefeweizen ist ein ungehopf-
ter Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, goldbrauner
Farbe und einem fein-stiBen Malzaroma.

Weyermann® Malzextrakt Bavarian Hefeweizen wird

aus hochwertigem Weyermann® Weizenbraumalz hell,
Weyermann® Pilsener Malz und Weyermann® CARA-
HELL® hergestellt. Dazu wird ein zum Biertyp passendes,
traditionelles Maischverfahren und eine Wiirze-Kochung
durchgefiihrt. Die so hergestellte authentische Bierwirze
wird vor der Eindampfung mittels Hochleistungszentri-
fuge geklart. Nach der Eindampfung erfolgt eine asepti-
sche HeiBabfillung in GebindegréBen von 4 kg bis 1200
kg.

Auf die entsprechende Stammwiirze eingestellt,
entspricht der Weyermann® Bavarian Wheat Malzextrakt
geschmacklich und optisch einem traditionellen
deutschen Weizenbier.

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und
Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:

+ Wheat beers wie American Wheat Beer,
Leichtes Weizen, Weissbier, Hefeweizen,
Kristallweizen, Bernsteinfarbenes Weizen,
Dunkel Weizen, Weizenbock, American Wheatwine,
Berliner Weisse, Lambic and Fruitlambic, Gueuze,
Witbier, Gose, Lichtenhainer, Sathi

- Pale Ale wie Koelsch Style, Blonde Ale, Summer Ale,
German Roggenbier, Juicy Pale Ale, Hazy Pale Ale

+ IPA wie White IPA, Juicy IPA, Hazy IPA, NEIPA

- Strong Ale wie Wheatwine

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe
zu Flaschengérung sehr gut geeignet.

Zur Stammw{rzekorrektur am Ende der Wirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fir individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
R&stmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammwiirzegehalt kann
mittels Verdinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfenproduk-
ten kombinierbar. Die Dauer der Wirzekochung richtet
sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten und der
gewinschten Bitterkeit. Die Garung und Lagerung
erfolgt entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 10,0 - 20,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
offnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

Aﬁp"(q

BAVARIAN HEFEWEIZEN
o SITRESE
20-35 8.0-136 88Ib(Akg)

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Extrakt 72 79 GG%/BRIX®
Spezifisches Gewicht (ME) 1,85 1,4 kg/I
Farbe (ber. auf 13° Plato) 10 20 EBC
Farbe (ber. auf 13° Plato) 4.2 8 Lovibond

www.weyermann.de



i
o
L
D)
<
oC
m
<
N
-
<
b3
-
<
N
T
=
@
®
y 4
y A
<
D3
o
o
>
<
s

Ernte 2024

eyermann® Bavarian Maibock ist ein ungehopfter
Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, goldbrauner
Farbe und einem fein-stiBen Malzaroma.

Weyermann® Malzextrakt Bavarian Maibock wird aus
hochwertigem Weyermann® Wiener Malz und je einem
Anteil Weyermann® CARAPILS® und Weyermann®
CARARED® hergestellt. Dazu wird ein zum Biertyp
passendes, traditionelles Maischverfahren und eine
Wirze-Kochung durchgefihrt. Die so hergestellte
authentische Bierwirze wird vor der Eindampfung
mittels Hochleistungszentrifuge geklart. Nach der
Eindampfung erfolgt eine aseptische HeiBabflllung

in GebindegréBen von 4 kg bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammuwiirze eingestellt,
entspricht der Weyermann® Bavarian Maibock
Malzextrakt geschmacklich und optisch einem
traditionellen deutschen Maibockbier.

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und
Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:

- Bock wie Dunkles Bock, Doppelbock
+ Wheat beers wie Dunkel Weizen, Weizenbock
- IPA wie Red IPA

- Amber Ale wie Altbier Parameter

+ Strong Ale wie American Barleywine, Imperial Red Ale  gytraxt
Zum Aufkréusen zur Nachgérung oder als Speisegabe SIEHIEEES COME 11415,
zu Flaschengérung sehr gut geeignet. Farbe (ber. auf 13° Plato)

Zur Stammwiirzekorrektur am Ende der Wiirzekochung Farbe (ber. auf 13° Plato)
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fur individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
Rostmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammwiirzegehalt kann
mittels Verdiinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfenproduk-
ten kombinierbar. Die Dauer der Wirzekochung richtet
sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten und der
gewulinschten Bitterkeit. Die Garung und Lagerung erfolgt
entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 20,0 - 50,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
offnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

MALZEXTRAKTE

Minimalwert Maximalwert Einheit

72
1,35

20

79 GG%/BRIX®
1,4 kg/I

50 EBC
19,3 Lovibond

www.weyermann.de
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Ernte 2024

Weyermann® Bavarian Munich Amber ist ein
ungehopfter Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt,
goldbrauner Farbe und einem fein-stiBen Malzaroma.

Weyermann® Munich Amber wird aus hochwertigem
Weyermann® Minchner Malz hergestellt. Dazu wird ein
zum Biertyp passendes, traditionelles Maischverfahren
und eine Wirze-Kochung durchgefihrt.

Die so hergestellte authentische Bierwtrze wird vor der
Eindampfung mittels Hochleistungszentrifuge geklart.
Nach der Eindampfung erfolgt eine aseptische HeiBab-
fullung in GebindegréBen von 4 kg bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammwiirze eingestellt,
entspricht der Weyermann® Bavarian Munich Amber
Malzextrakt geschmacklich und optisch einem
traditionellen deutschen Mérzen Bier.

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und
Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:

- Pale Lager wie India Pale Lager

« Amber Lager wie International Amber Lager, Czech
Amber Lager

- Dark Lager wie Braunbier

« Bock wie Dunkles Doppelbock

- Pale Ale wie Belgian Pale Ale

+ Amber Ale wie Altbier

» IPA wie American IPA, Brown IPA

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe,
zu Flaschengérung sehr gut geeignet.

Zur Stammw{rzekorrektur am Ende der Wirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fur individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
R&stmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammw(rzegehalt kann
mittels Verdiinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfenproduk-
ten kombinierbar. Die Dauer der Wirzekochung richtet
sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten und der
gewulnschten Bitterkeit. Die Garung und Lagerung erfolgt
entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 25,0 - 50,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
6ffnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

MALZEXTRAKTE

| .\“M‘q |

e

Rl
N

SUPERB GERMAN MALT EXTRACT
MUNICH AMBER

UNHOPPED

EBC Loviband m"ﬂ] .
25.50 99-19.3 88b(Aks
Wmm;ﬁ“'ﬂ!

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Extrakt 72 79 GG%/BRIX®
Spezifisches Gewicht (ME) 1,85 1,4 kg/I
Farbe (ber. auf 13° Plato) 25 50 EBC
Farbe (ber. auf 13° Plato) 9,9 19,3 Lovibond

www.weyermann.de



MALZEXTRAKTE

WEYERMANN® BAMBERG RAUCH

eyermann® Bamberg Rauch ist ein ungehopfter
Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, brauner Farbe
und einem rauchigen (Buchenholz) Malzaroma.

Weyermann® Malzextrakt Bamberg Rauch wird aus
hochwertigem Weyermann® Buchenrauch-Gerstenmalz
und einem Anteil Weyermann® CARAFA® Spezial
hergestellt. Dazu wird ein zum Biertyp passendes,
traditionelles Maischverfahren und eine Wiirze-Kochung
durchgefiihrt. Die so hergestellte authentische Bier-
wrze wird vor der Eindampfung mittels Hochleistungs-
zentrifuge geklart. Nach der Eindampfung erfolgt eine
aseptische HeiBabflllung in GebindegroBen von 4 kg
bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammuwiirze eingestellt, ent-
spricht der Weyermann® Bamberg Rauch Malzextrakt BAMBERG RAUCH
geschmacklich und optisch einem traditionellen L bR

deutschen Rauchbier. 30-90 11.8-344 8-93',51‘.‘}"*;9’

Produced from prime Bavarian

umked SPECIAL |
CARAFA®
o e adives agos

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und Weyarmanat Soecisty Mate | Bancun S

-l infoBweyermannde _+ vWWWOyerTaTT et CoT

Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:
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- Rauchbiere

- Pale Lager mit Rauchgeschmack

« Amber Lager wie Bamberger Rauchbier,
Kellerbier, Bamberger Maerzen Rauchbier

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
- Bock Rauchbierbock
Extrakt 72 79 GG%/BRIX®
- Wheat beers wie Weissbier, Dunkel Weizen, B '
Weizenbock, Bamberg Weiss Rauchbier, Spezifisches Gewicht (ME) 1,35 14 kg/l
Lichtenhainer Farbe (ber. auf 13° Plato) 30 90 EBC
+ Strong Ale wie Old Ale, Wheatwine Farbe (ber. auf 13° Plato) 11,8 34,4 Lovibond

« Porter wie Smoked Porter

- Specialty beers wie Sathi, Godland sdricke,
classic style smoked beer and Specialty Smoked Beer

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe
zu Flaschengérung sehr gut geeignet.

Zur Stammwiirzekorrektur am Ende der Wiirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fur individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
Réstmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammwiirzegehalt kann
mittels Verdiinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfenproduk-
ten kombinierbar. Die Dauer der Wirzekochung richtet
sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten und der
gewunschten Bitterkeit. Die Garung und Lagerung
erfolgt entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 30,0 - 90,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
offnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

Ernte 2024

www.weyermann.de




MALZEXTRAKTE

eyermann® Munich October ist ein ungehopfter
Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, dunkler Farbe
und einem fein-siBen Malzaroma.

Weyermann® Munich October Beer wird aus hoch-
wertigem Weyermann® Wiener Malz, Weyermann®
Melanoidinmalz und Weyermann® CARAMUNCH®
hergestellt. Dazu wird ein zum Biertyp passendes,
traditionelles Maischverfahren und eine Wiirze-Kochung
durchgefiihrt. Die so hergestellte authentische Bier-
wirze wird vor der Eindampfung mittels
Hochleistungszentrifuge geklart. Nach der Eindampfung
erfolgt eine aseptische HeiBabfillung in GebindegréBen
von 4 kg bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammwiirze eingestellt, ent-
spricht der Weyermann® Munich October Malzextrakt
geschmacklich und optisch einem traditionellen deut-
schen Festbier.

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und
Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:
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- Pale Lager wie Festbier

- Amber Lager wie Maerzen, Kellerbier, Braunbier

- Dark Lager wie International Dark Lager,
Munich Dunkel

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
- Bock wie Dunkles Bock, Doppelbock
Extrakt 72 79 GG%/BRIX°®
- Pale Ale wie Session Pale Ale
Spezifisches Gewicht (ME) 1,85 1,4 kg/I
+ IPA wie Red IPA, Session IPA
Farbe (ber. auf 13° Plato) 35 60 EBC
- Amber Ale wie Scottish Light, Irish Red Ale,
Belgian Dubbel, Altbier Farbe (ber. auf 13° Plato) 13,6 23,1 Lovibond

- Strong Ale wie English Barleywine,
American Strong Ale, American Barleywine,
Wheatwine, Imperial Red Ale

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe
zu Flaschengérung sehr gut geeignet.

Zur Stammwiirzekorrektur am Ende der Wiirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fur individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
Réstmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammwiirzegehalt kann
mittels Verdiinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfen-
produkten kombinierbar. Die Dauer der Wiirzekochung
richtet sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten
und der gewlinschten Bitterkeit. Die Garung und
Lagerung erfolgt entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 35,0 - 60,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
6ffnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

Ernte 2024

www.weyermann.de
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Ernte 2024

WEYERMANN® VIENNA RED

eyermann® Vienna Red ist ein ungehopfter
Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, braunrétlicher
Farbe und fein-stiBem Malzaroma.

Weyermann® Vienna Red wird aus hochwertigem
Weyermann® Wiener Malz, Weyermann® Melanoidinmalz
und Weyermann® Pilsener Malz hergestellt.

Dazu wird ein zum Biertyp passendes, traditionelles
Maischverfahren und eine Wirze-Kochung durchgefiihrt.
Die so hergestellte authentische Bierwirze wird vor der
Eindampfung mittels Hochleistungszentrifuge geklart.
Nach der Eindampfung erfolgt eine aseptische HeiB3-
abfiillung in GebindegroéBen von 4 kg bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammwidirze eingestellt,
entspricht der Weyermann® Vienna Red Malzextrakt

SUPERB GERMAN MALT EXTRACT

MALZEXTRAKTE

geschmacklich und optisch einem traditionellen
Osterreichen Wiener Lager.

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und

40-60 155-231 8

Produced from 100% prime Bavarian two-row
Vionna Malt, Melanokdi

VIENNA RED

UNHOPPED

Net Woight

in Malt and Pilsner Malt

81b(4kg) (|

Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen

diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:

- Pale Lagers wie International Amber Lager,
Czech Amber Lager, Festbier, Kellerbier,
Dortmunder Export, India Pale Lager

« Amber Lager wie Vienna Lager,
Scandinavian Red, Franconian Rotbier

+ Mérzen

Parameter
« Bock wie Helles Bock, Dunkles Bock, Doppelbock Extrakt
- Wheat beers wie Dunkel Weizen, Weizenbock Spezifisches Gewicht (VE)

- Pale Ale wie Belgian Pale Ale
- IPA wie American IPA, Red IPA
- Amber Ale wie Biere de Garde, Altbier

- Strong Ale wie American Barleywine, Imperial Red Ale

Farbe (ber. auf 13° Plato)

Farbe (ber. auf 13° Plato)

« Sour Ale wie Flanders Red Ale

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe
zu Flaschengérung sehr gut geeignet.

Zur Stammw{rzekorrektur am Ende der Wirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fur individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
Rostmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammwiirzegehalt kann
mittels Verdiinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfenproduk-
ten kombinierbar. Die Dauer der Wirzekochung richtet
sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten und der
gewulnschten Bitterkeit. Die Garung und Lagerung
erfolgt entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 40,0 - 60,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
offnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

Minimalwert Maximalwert Einheit

72
1,35
40

15,5

79 GG%/BRIX®

1,4 kg/I

60 EBC
23,1 Lovibond

www.weyermann.de
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eyermann® Bavarian Dunkel ist ein ungehopfter
Malzextrakt mit ca. 75 % Extrakt, dunkelbrauner
Farbe und einem fein-stiBen Malzaroma.

Weyermann® Malzextrakt Bavarian Dunkel wird aus
hochwertigem Weyermann® Minchner Malz, Weyer-
mann® Pilsner Malz und Weyermann® CARAMUNCH®
hergestellt.

Dazu wird ein zum Biertyp passendes, traditionelles
Maischverfahren und eine Wirze-Kochung durchge-
fihrt. Die so hergestellte authentische Bierwirze wird
vor der Eindampfung mittels Hochleistungszentrifuge
geklart. Nach der Eindampfung erfolgt eine aseptische
HeiBabfullung in GebindegréBen von 4 kg bis 1200 kg.

Auf die entsprechende Stammw(rze eingestellt, ent-
spricht der Weyermann® Bavarian Dunkel Malzextrakt
geschmacklich und optisch einem traditionellen deut-
schen Dunkelbier.

Durch eine dem Biertyp angepasste Hopfung und
Garfiihrung, mit geeignetem Hefestamm, kénnen
diverse Bierstile gebraut werden, wie zum Beispiel:

- Dark Lager wie Schwarzbier, Munich Dunkel

- Bock wie Dunkles Bock, Eisbock, Weizenbock
- Brown Ale wie English Dark Mild Ale

- IPA wie Brown IPA, Black IPA

« Strong Ale wie British Strong Ale,

- Porter wie Coconut Porter, Chocolate Porter, Brown
Porter, Robust Porter, Smoked Porter, Imperial Porter

- Stout wie Irish Stout, Oatmeal Stout, Oyster Stout,
Russian Imperial Stout

Zum Aufkrausen zur Nachgarung oder als Speisegabe
zu Flaschengéarung sehr gut geeignet.

Zur Stammw{rzekorrektur am Ende der Wirzekochung
sehr gut geeignet.

Alle Weyermann® Malzextrakte sind fir individuelle
Rezepturen untereinander und mit Weyermann®
Réstmalzbier Sinamar® kombinierbar.

Zugabe: Der gewlinschte Stammwiirzegehalt kann
mittels Verdinnungstabelle mit Brauwasser eingestellt.
Weyermann® Malzextrakte sind mit allen Hopfenproduk-
ten kombinierbar. Die Dauer der Wirzekochung richtet
sich nach den eingesetzten Hopfenprodukten und der
gewinschten Bitterkeit. Die Garung und Lagerung
erfolgt entsprechend dem Biertyp.

Farbe in 13% Stammwiirze: 65,0 - 85,0 EBC
Verpackung: 4 kg, 10 kg, 28 kg

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
offnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

MALZEXTRAKTE

BAVARIAN DUNKEL

UNHOPPED
Net Weight

EBC Loviboend
§5-85 25.0-325 881b(4kg)
mwmvwﬁpﬁg‘_ﬂw“;.n?:m o
Muricn M Typa . CARAMU) Pilener

Parameter Minimalwert Maximalwert Einheit
Extrakt 72 79 GG%/BRIX®
Spezifisches Gewicht (ME) 1,85 1,4 kg/I
Farbe (ber. auf 13° Plato) 65 85 EBC
Farbe (ber. auf 13° Plato) 25 32,5 Lovibond

www.weyermann.de



SINAMAR®

SINAMAR® ist nach dem deutschen Reinheitsgebot
(Bier St. DB § 5) ein Réstmalzbier und wird aus
CARAFA® Spezial hergestellt.

Um die hohe Farbintensitat und den Extraktgehalt
zu erreichen, wird das Sinamar® Bier unter

Vakuum schonend bei Temperaturen von 70 — 75 °C
aufkonzentriert.

SINAMARE® ist durch ein schonendes, natUrliches Ver-
fahren entbittert und filtriert und verursacht daher keine
Tribungen und ist sehr pH-stabil. Sinamar® beinhaltet
keine vergéarbaren Zucker oder Alkohol.

Die Anwendung von SINAMAR?® ist ausgesprochen
anwenderfreundlich: Die Dosage ist wahrend des
kompletten Brauprozesses vom Sudhaus bis zur
Abfillung méglich.

Um 1 hl Bier eine EBC-Einheit zu erhéhen, werden 14 g
SINAMAR® bendtigt.

SINAMAR® hat nach der Kennzeichnungsverordnung der
EU keine E-Nummer. Eine Deklaration als Malzextrakt,
Gerstenmalzextrakt oder Réstmalzextrakt gentigt.

SINAMAR? ist glutenfrei.

SINAMAR?® eignet sich ideal zur Farbkorrektur, Farban-
passung und Farbintensivierung bis zu +90 EBC
von Bieren.
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. i . i N Parameter Minimalwert  Maximalwert Einheit
Sinamar®, universell einsetzbar, insbesondere fiir
S Extrakt 53 GG%/BRIX®
- Untergérige Biere
L . Farbe (EBC) 8100 8600 EBC
- Obergarige Biere
) Farbe (Lovibond) 3054,2 3242,7 Lovibond
- Schwarzbier
. Spezifisches Gewicht (ME 1,13 1,28 kg/l
- IPA wie Black IPA P ME) g
. Stout pH-Wert 3,6 4,9
. Porter Viskositat 1000 mPA's

- Malzbier (alkoholfrei)
- Biere von CARAFA® SPEZIAL 1-3

Enzymaktivitat: keine
Farbe: 8100 - 8600 EBC

Verpackung: 5,9 kg, 11,8 kg, 25 kg Kanister,
1180 kg Container

Mindesthaltbarkeit: Bei trockener Lagerung innerhalb
eines Temperaturbereiches von 0°C bis 30°C ist unge-
offnet eine Mindesthaltbarkeit von 18 Monaten gegeben.

Dieses Produkt ist auf Anfrage
in Bioqualitat erhaltlich.

SINAMAR? ist ein eingetragenes Warenzeichen
der Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG, Bamberg. WWW.Weyermann.de
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SAUERGUT

WEYERMANN® SAUERGUT

ergestellt aus hellem, nicht alkoholisch fermentier-
ten Gerstenmalzextrakt.
Neben dem Einsatz von Weyermann® Sauermalz zur
Einstellung des Maische pH ermdglicht das biologisch
gewonnene Weyermann® SAUERGUT die nattrliche
pH-Wert-Einstellung der Wirze.

Sensorik: feines Malzaroma und angenehme S&ure ___ ombberr
N Sauergut =
Einsatz von SAUERGUT: Brau- und Getréankeindustrie 4 Sowor @_@4@

Universell einsetzbar fir helle und dunkle Bierstile zur e B
Optimierung des Wirze pH am Ende der Kochung. 5 303'5?} |

Das Sauergut ist auch anwendbar fiir die Herstellung
von besonders sauren Bierstylen wie: ik
P0.30x 237 i
oot

- Sauerbiere wie Gose, Berliner Weisse,

WE 8RinG
FE,

- Alkoholfreie Biere E : o

- Alkoholfreie Malzgetranke

Dosagemenge von SAUERGUT:
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Maischesauerung:
Zugabe von 10 | / 1000 kg Malz: 0,1 pH |

Wiirzsauerung:
Zugabe von 6 | / 1000 kg Malz: 0,1 pH |

Verpackung und Lagerung von SAUERGUT:

. . o . P Minimal Maximal Einhei
Das Produkt ist aseptisch in einer Bag in Box (16 [, 20 arameter inimalwert aximalwert inheit
kg) verpackt. Milchsé&ure 52 58 g/l
Es sollte kiihl, trocken und geschiitzt vor extremer Hitze ~ PH-Wert 2,9 3,2
und Kélte gelagert werden. Dichte 1,071 1317 glcm?
Mikrobiologische Aktivitat: durch das Herstellungs- Refraktion 58,0 65,0 °Bx

verfahren und die aseptische Abflllung befinden sich
keine lebenden Mikroorganismen im Produkt.

pH-Wert: 3,3-4,5
Farbe: max. 12 EBC

Verpackung: Das Produkt ist aseptisch in einer Bag in
Box (16 I, 20 kg) verpackt. Es sollte kuhl, trocken und
geschutzt vor extremer Hitze und Kalte gelagert werden.

Haltbarkeit (bei ungedffneter Originalverpackung):

bei 4-8 °C 540 Tag(e)
bei 20 °C 360 Tag(e)
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